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Instrukcja obstugi GASTROLINE CUBE

1. ROZLADUNEK

Urzadzenie powinno by¢ transportowane w pozycji pionowej, odpowiednio zabezpieczone i spakowane. Producent wysy-
fa urzgdzenie na specjalnej palecie drewnianej, zabezpieczone tekturowymi katownikami oraz folig.

2. CHARAKTERYSTYKA WYROBU

2.1. Przeznaczenie

Witryna ,Gastroline Cube” jest uniwersalnym urzgdzeniem chtodniczym przeznaczonym do ekspozycji i krétkotermino-
wego przechowywania wyrobéw cukierniczych: tortdw, ciast, ciasteczek, deseréw itp. w temperaturach +5°C/+15°C przy
temperaturze otoczenia +15°C /+25°C i wilgotnosci wzgl. powietrza do 60%.

2.2. Opis urzadzenia

,Gastroline Cube” posiada chtodzenie dynamiczne. Witryna wyposazona jest w automatyczne odparowanie kondensatu i
odszranianie automatyczne. Wyposazona jest rowniez w elektroniczny termostat opcjonalnie wspétpracujacy z modutem
do rejestracji temperatury pozwalajgcym na rejestracje i sygnalizacje za wysokiej i za niskiej temperatury w urzadzeniu.
Witryny dostosowane sg do taczenia w ciagi i moga by¢ zasilane agregatem wewngtrznym (,-mod A”) lub zewnetrznym
(,-mod C”). W zakresie temperatur od +10°C/+15°C istnieje mozliwo$¢ kontrolowania wilgotno$ci powietrza w witrynie w
granicach od 30 do 80%. Czgs$¢ ekspozycyjng witryny stanowig potki szklane umieszczone na stelazu. Potki ekspozy-
cyjne posiadaja mozliwo$¢ zmiany wysokosci potozenia i kata zawieszenia. W witrynie zastosowano energooszczedne
podswietlenie diodami LED. Urzgdzenia ,|GLOO” wykonywane sg w/g nowoczesnych technologii i posiadajg wymagane
prawem certyfikaty.

Spis tresci Spis rysunkow

1..ROZE ADUNEK 1 Rys.1 Budowa urzadzenia 2
2. CHARAKTERYSTYKA WYROBU 1 Rys.2 Mocowanie ostony wewnetrznej potki gorne;... 3
2.1. Przeznaczenie 1 Rys.3.Mocowanie hakow. w stelazu 3
2.2. Opis urzadzenia 1 Rys.4 Regulacja wysokosci haka 4
2.3..Dane techniczne 2 Rys.5 Mocowanie elementow szklanych 4
3..PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO EKSPLOATACJI... 2 Rys.6.Panel sterowania 4
3.1..Wymagania dotyczace miejsca instalacji 2 Rys.7 Higrostat 5
3.2. Podtaczenie i uruchomienie 3 Rys.8 Sposob zatozenia/wyciagniecia nadmuchu i ssania...._ 6
4. EKSPLOATACJA 5 Rys.9.Czyszczenie skraplacza 6
4.1. Regulacja temperatury. 5 Rys.10. Wymiana. swietlowki w lampie 7
4.2. Regulacja wilgotnosci 5 Rys.11. Tabliczka znamionowa 9
5. KONSERWACJA 6 Rys.12 Panel termostatu..lglog” 10
5.1..Czyszczenie i konserwacja 6 Rys.13 Panel termostatu .Carel” 11
6. SERWIS 7

6.1. Identyfikacja i naprawa usterek 7

6.2. Serwis 9

7..0BSLUGA TERMOSTATU 10 S p i S ta be I

7.1. Termostat ,,IGLOQ” 10

7.2. Termostat ,CAREL” 11 Tabela.1.Dane techniczne 2

'\ Tym znakiem oznaczone sg informacje o szczegdlnym znaczeniu dla bezpieczenstwa uzytkownika
« \ oraz do prawidtowej eksploatacji urzgdzenia
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Rys.1 Budowa urzadzenia
1 —Nadmuch na szybe frontowg 9; 10 - Pdkki ekspozycyjne szklane (na stelazu)
2 — Wstawka z lustra lub blachy nierdzewnej 11 — Pdtka ekspozycyjna szklana (na blat wewnetrzny)
3 — Front witryny 12 - Wiatrownica (Po $ciagnigciu dostep do lamel skra-
4 — Szyba frontowa (prosta) placza - NIE BLOKOWAC OTWOROW wentylacyj-
5 - Stelaz wewnetrzny (z blachy) nych!!!)
6 — Haki stelaza (pod potki szklane) — mozliwo$¢ zmiany 13 - Nozki stuzace do wypoziomowania urzgdzenia
wysokosci oraz kata zawieszenia 14 - Tabliczka znamionowa
7 — Pdtka szklana géra 15 - Panel sterowania (termostat, wytaczniki)
8 - Drzwi przesuwne (do witryn 1.3 i 0.9) lub uchyline (0.6)
2.3. Dane techniczne
Tabela 1 Dane techniczne
— Moc Zuzycie el 1 .. Zapotrzebo-
Napigcie Prad ) M Obcigzenie  Pojemnos$¢ -
Nazwa . snamion.  znamion.  Zhamion. energii polki uzytk. wanie mocy Waga
urzadzenia V/Hz] Al oswietl. elektr. [kg/mb] [dm3] chtodniczej [ka]
W] [kWh/24h] 9 [W/mb]
GASTROLINE CUBE
1.3 230/50 41 32 12,8 10 715 - 220
1.3-mod/A 230/50 4.1 32 12,8 10 715 - 210
1.3-mod/C 230/50 04 32 1.8 10 715 600 190
0.9 230/50 27 16 83 10 496 - 170
0.9-mod/A 230/50 27 16 83 10 496 - 160
0.9-mod/C 230/50 03 16 1,2 10 496 600 140
0.6 230/50 19 12 6,0 10 334 - 120

3. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO EKSPLOATACJI

3.1. Wymagania dotyczace miejsca instalacji

* Sprawdz, czy przekrdj przewoddw zasilajacych jest odpowiedni dla poboru pradu instalowanego urzadzenia

* Zabrania sig poditgczania urzgdzenia przez przewody przediuzajgce lub rozdzielacze

* Urzadzenie nalezy podigczy¢ do oddzielnego, prawidtowo wykonanego obwodu elektrycznego z gniazdem wtykowym
z kotkiem ochronnym (w/g PBUE)

P Uruchomienie urzgdzenia, moze nastgpic¢ tylko po potwierdzeniu skutecznosci ochrony przeciwporaze-
« \ niowej wynikami z pomiaréw, przeprowadzonymi zgodnie z obowigzujacymi przepisami!
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3.2. Podtaczenie i uruchomienie

» Rozpakowac urzadzenie i usungé drewniang palete (w przypadku jej wystgpienia)

* Urzadzenie ustawi¢ na réwnym i dostatecznie twardym podiozu, a nastepnie wypoziomowac je za pomoca ndzek

« Sciggnag folie ochronng z elementéw witryny

« Jezeli urzgdzenie trafi do uzytkownika czesciowo zdemontowane dla zabezpieczenia w czasie transportu nalezy wyko-
na¢ nastepujgce czynnosci:

1 - Zamontowa¢ haki wraz z lampa o$wietleniowg w stelazu Rys.3 (str.3).

2 — Zamontowaé ostong wewnetrzng potki gérnej Rys.2 (str.3)

3 — Zamontowac¢ elementy szklane Rys.5 (str.4) w sugerowane;j kolejnosci:

+ Boki szklane przymocowac do stelaza Rys.5/3 (str.4)

» Umiesci¢ szybe frontowg w uchwycie szyby Rys.5/4 (str.4) i przymocowaé do bokdw szklanych za pomocg katownika
tréjramiennego Rys.5/6 (str.4)

+ Zamocowac potke szklang gorng Rys.5/1 (str.4)

» Umiesci¢ pdtki szklane na blacie wewnetrznym i na stelazu Rys.5/12 (str.4). Potki nalezy umiesci¢ na silikonowych
elementach (bumbonach) Rys.5/13 (str.4) zabezpieczajacych elementy szklane przed przesuwaniem sie.

« Pierwsze mycie urzadzenia powinno by¢ wykonane po rozpakowaniu urzgdzenia i przed jego uruchomieniem. Urza-
dzenie nalezy umy¢ wodg o temperaturze nieprzekraczajacej 40°C z dodatkiem neutralnych srodkéw czyszczacych. Do
mycia i czyszczenia urzadzenia zabrania si¢ stosowania srodkéw zawierajacych chlor i séd réznych odmian,
ktore niszcza warstwe ochronng i elementy skladowe urzadzenia! Ewentualne pozostatosci klejow czy silikonu
na elementach metalowych urzadzenia usuwac wytacznie benzyng ekstrakcyjng (nie dotyczy elementéw z plastiku i
tworzyw sztucznych!). Nie wolno uzywac innych rozpuszczalnikéw organicznych.

Podczas mycia urzadzenia zabrania sie uzywac strumienia wody. Urzadzenie nalezy my¢
. Pprzy uzyciu wilgotnej Sciereczki

Po zakonczeniu instalacji urzgdzenia w miejscu docelowym nalezy pozostawi¢ je w spoczynku, przez co

najmniej 2 godziny przed wigczeniem (dotyczy urzadzen z agregatem wewnetrznym), aby poziom oleju
~ ustalit sie, co zapobiegnie problemom z rozruchem agregatu chtodniczego!

OSTRZEZENIE: Chronié przed uszkodzeniem obwéd chtodniczy!

Umiesci¢ wtyczke przewodu przytaczeniowego bezposrednio w gniezdzie wtykowym (zabrania sie poditgczania
urzadzenia przez przewody przedituzajgce lub rozdzielacze!)

Zataczyé przycisk wytgcznika gitéwnego Rys.6/1 (str.4), co spowoduje zatgczenie termostatu, a nastepnie agregatu
urzgdzenia

Na panelu termostatu Rys.6/3 (str.4) ustawi¢ temperature (szczegdty obstugi na str.10 lub 11)

Zataczyé przycisk oswietlenia Rys.6/2 (str.4)

W witrynach wyposazonych w higrostat (nie dotyczy term. Carel) mozna ustawi¢ zadang wilgotno$¢ wewnatrz urza-
dzenia za pomocg pokretta Rys.7(str.5). W zakresie temperatur od 10°C do 15°C istnieje mozliwo$¢ kontrolowania
wilgotno$ci powietrza w granicach 30 do 80%.

Rys.3 Mocowanie hakow w stelazu

1 — Stupek pionowy stelaza wewnetrz-
nego

2 — Otwory mocujgce hak

3 — Hak (dostosowany do trzystopnio-
wej regulacji kata zawieszenia)
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Rys.5 Mocowanie elementéw szklanych

1 — Pdtka szklana gérna

2 — Szyba frontowa

3 —Bok szklany

4 — Uchwyt szyby frontowej

5 — Katownik dwuramienny do mocowania szyb (do G.
Cube 1.3 —tgczenie $rodkowej czesci szyby fontowej
z potka szklang gorna)

6 - Katownik tréjramienny do mocowania szyb (do tgcze-
nia szyby fontowej z bokiem szklanym)

Instrukcja obstugi GASTROLINE CUBE
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Rys.4 Regulacja wysokosci haka

2 — Rurka peszla ostaniajgca przewdd lampy
3 — Profil PCV maskujacy stupek pionowy stelaza

Zmieniajac potozenie wysokosci haka nalezy lekko odchyli¢ profil PCV
i przeciggna¢ rurke peszla w odpowiednie potozenie. Nastepnie nalezy
wyciggna¢ hak ze stelaza i umiesci¢ we wtasciwym potozeniu i pod
odpowiednim katem.

7 — Nakretka kotpakowa $ruby

8 — Podktadka silikonowa

9 — Podktadka plastyfikatowa

10 — Sruba

11 — Stelaz wewnetrzny

12 — Potki ekspozycyjne szklane (stelaza)
13 —Bumbon

14 — Blat wewnetrzny

Rys.6 Panel sterowania

1 — Wylacznik gtéwny (zatgcza/wytacza agregat urza-
dzenia)

2 — Wytgcznik oswietlenia

3 — Panel termostatu (regulatora temperatury) (szcze-
gotly obstugi w Rozdziale nr 7 str.10 i 11)
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4. EKSPLOATACJA

Temperatura chtodzonej przestrzeni i cykl pracy agregatu moga ulega¢ wahaniom. Zalezg one od wielu czynnikow
m. in. od ilosci i temperatury wiozonych produktéw oraz od temperatury otoczenia.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ w miejscu suchym, nienastonecznionym, dobrze wentylowanym, zapewniajgcym dobrg
wymiane powietrza (dystans pomiedzy $ciang, a urzgdzeniem min. 10 cm), z dala od zrédet ciepta i urzadzen wymu-
szajacych przeptyw powietrza (wentylatory sufitowe i przenosne, grzejniki nadmuchowe). Urzadzenie funkcjonuje
poprawnie w srodowisku, w ktérym temperatura zawiera sig w odpowiedniej klasie klimatycznej podanej na tabliczce
znamionowej. Dziatanie urzgdzenia moze ulec pogorszeniu, gdy przez dtuzszy czas funkcjonowac bedzie w tempe-
raturze wyzszej lub nizszej w stosunku do podanego przedziatu.

1 Uwagi i wskazéwki

* Nalezy prawidtowo wypoziomowaé witryng, co zapobiegnie hatasliwej pracy urzadzenia i zapewni prawidtowy
odptyw wody (kondensatu) podczas odszraniania

* Po transporcie urzadzenia odczekac ok. 2 godzin przed jego uruchomieniem

* Pierwsze zapetnienie przestrzeni chtodniczej dokonywac¢ po uprzednim jej wychtodzeniu do temperatury pra-
cy. Zasada ta powinna byc takze przestrzegana po dtuzszej przerwie w eksploatacji

* Nie blokowaé zadnych otworéw wentylacyjnych, co mogtoby utrudni¢ cyrkulacje schiodzonego powietrza.
Nalezy zapewni¢ réwniez prawidtowy obieg powietrza wokdt urzadzenia (w zadnym wypadku nie wolno za-
krywa¢ otworéw wentylacyjnych agregatu)

« Nalezy zapewni¢ réwnomierne obcigzenie potek, nie przekraczajgc ich maksymalnego obcigzenia

» Utrzymywac¢ skraplacz w czystosci. Zanieczyszczenia mogg spowodowac przegrzanie sprezarki i w efekcie
doprowadzi¢ do awarii urzadzenia, co nie jest objete gwarancja.

» Wewnatrz komory do przechowywania produktéw zywnosciowych nie uzywa¢ przyrzadéw elektrycznych!
* Unika¢ niepotrzebnego otwierania drzwi i pozostawienia ich otwartych przez dtuzszy czas

4.1. Regulacja temperatury

Higrostat stuzy do kontrolowania wilgotnosci, gdy temperatura wewnatrz witryny bedzie znajdowa¢ si¢ w zakresie od
10°C do 15°C. Za pomocg pokretta higrostatu ustawiamy zadang wilgotnos$¢ powietrza w witrynie w zakresie od 30 do
80% dokonujgc obrotu pokrettem Rys.7 (str.5) i ustawiajgc go w odpowiednim potozeniu. Obrét pokretta w kierunku zgod-
nym z ruchem wskazdéwek zegara powoduje obnizenie nastawionej wilgotnosci powietrza, a w kierunku przeciwnym jej
podwyzszenie. Pokrecenie pokrettem w lewo do krancowego potozenia powoduje wytaczenie pracy higrostatu, pomimo
wiaczonego zasilania.

Cyfro Swietlacz — wyswietla biezgcg temperature wewnatrz urzgdzenia

|k \  Obstuga termostatéw (regulatoréw temperatury) ,Igloo” i ,Carel” znajduje sie w rozdziale 7 (str. 10§ 11)

|k \ Wszelka ingerencja w ustawienia fabryczne termostatu powoduje utrate gwarangiji!

4.2. Regulacja wilgotnosci

Higrostat stuzy do kontrolowania wilgotnosci, gdy
temperatura wewnatrz witryny bedzie znajdowac
sie w zakresie od 10°C do 15°C. Za pomoca
pokretta higrostatu ustawiamy zadang wilgot-
nos¢ powietrza w witrynie w zakresie od 30 do
80% dokonujgc obrotu pokrettem Rys.10 (str.7)
i ustawiajgc go w odpowiednim pofozeniu. Obrot
pokretta w kierunku zgodnym z ruchem wska-
z6éwek zegara powoduje obnizenie nastawionej
wilgotno$ci powietrza, a w kierunku przeciwnym
jej podwyzszenie. Pokrecenie pokretlem w lewo
do krafcowego potozenia powoduje wytgczenie
pracy higrostatu, pomimo wigczonego zasilania.

Honaywell

Rys.7 Higrostat
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5. KONSERWACJA

5.1. Czyszczenie i konserwacja
1\ Wszelkie czynnosci konserwacyjne nalezy prowadzi¢ po odtgczeniu urzgdzenia od napigcial
1 Chroni¢ przed uszkodzeniem lub zalaniem wodg instalacje elekiryczng

_ Podczas mycia urzadzenia zabrania sie uzywac strumienia wody. Urzgdzenie nalezy my¢ przy uzyciu wilgotnej
. $ciereczki

-

-

. Nie nalezy stosowa¢ zadnych ostrych przedmiotéw celem usuwania zabrudzen!

. Podczas mycia i konserwacji wnetrza urzadzenia nalezy uwazaé, aby nie uszkodzi¢ ani nie usungg¢ silikonowych
* elementoéw (bumbonéw) Rys.5/13 (str.4) zabezpieczajgcych elementy szklane przed przesuwaniem sig i za-
pewniajgcych ich lepszg przyczepnosé.

-

Rys.8 Sposob zatozenia/wyciagnigcia nadmuchu i ssania
1 — Nadmuch (NIE BLOKOWAC otworéw!!!)

2 — Blat wewnetrzny

3 — Ssanie (NIE BLOKOWAC otwordw!!!)

!\ W celu przyspieszenia procesu odszraniania nie postugiwac sie srodkami mechanicznymi!
Raz na miesigc zaleca si¢ przerwe w eksploatacji urzgdzenia celem oczyszczenia jego wnetrza, naturalnego odszronie-
nia parownika, oczyszczenia skraplacza i sprawdzeniu stanu uszczelek drzwi (Gastroline Cube 0.6).

Skraplacz urzadzenia nalezy utrzymywac w czystosci. Zanieczyszcze-
nia utrudniajg wymiane ciepta, powodujgc m. in. wzrost zuzycia energii
elektrycznej i mogg spowodowac uszkodzenie sprezarki agregatu.

Aby wyczysci¢ skraplacz nalezy wykreci¢ blachowkrety mocujace i
$ciggna¢ wiatrownice. Lamele skraplacza czysci¢ za pomocg miekkiej
szczotki lub pedzla. Przy mocnym zabrudzeniu (zapchaniu lamel) skra-
placza wskazane jest uzycie odkurzacza lub sprezonego azotu w celu
odessania / wydmuchania zabrudzen znajdujacych sie miedzy lame-
lami.

Rys.9 Czyszczenie skraplacza
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Za uszkodzenia agregatu skraplajgcego powstate w wyniku nieprzestrzegania czystosci skraplacza pro-
* . ducent nie ponosi odpowiedzialnosci!

1. (Dotyczy Gastroline Cube 0.6) Uszczelke drzwi nalezy czysci¢ wytacznie czystg wodg bez dodatku $rod-

* kéw myjgcych i pamieta¢ o jej doktadnym wysuszeniu. Uszczelka nie moze mieé kontaktu z substan-
cjami tlustymi ani olejami! Podczas czynno$ci konserwujgcych nalezy sprawdzi¢ czy drzwi zamykajg
sig wiasciwie. Proba: umiescic kartke papieru pomiedzy uszczelka, a obudowa i zamkna¢ drzwi.
Papier powinien stawia¢ wyczuwalny opér przy probie wyciagania

" Elementy urzadzenia moga korodowac¢ przy niewtasciwym uzytkowaniu i konserwaciji.

' Nalezy przestrzega¢ zasad:

* Nie dopuszczaé do kontaktu powierzchni urzadzenia z Srodkami zawierajacymi chlor i/lub sode
w réznych odmianach, ktére niszcza ich warstwe ochronng i elementy sktadowe urzadzenia
(dotyczy rowniez ré6znych gatunkow stali nierdzewnej)

Rys.10 Wymiana swietléowki w lampie
1 — Uchwyt swietlowki

2 — Swietléwka LED

3 — Oprawa $wietlowki

~ Podczas czynnosci konserwujgcych nalezy uwaza¢, aby nie uszkodzi¢ tabliczki znamionowej urzagdze-
« \ niaRys.11 (str.9), ktéra zawiera istotne informacje dla serwisantéw oraz firm zajmujgcych si¢ usuwaniem
odpadow.

6. SERWIS

6.1. Identyfikacja i naprawa usterek

W przypadku wystgpienia jakichkolwiek trudnosci podczas uruchamiania urzadzenia lub podczas jego eksploatacii
nalezy powrdcic do tych rozdziatow instrukcji obstugi, ktore wyjasniajg wykonywang operacje. Ma to na celu upewnienie
sig, czy urzgdzenie jest prawidtowo obstugiwane. Jezeli trudnosci wystepujg nadal, ponizsze wskazéwki pomoga w ich
usunieciu.

Urzadzenie nie pracuje...- Upewnic sig, czy:

+ Urzadzenie jest podtaczone do sieci pradu elektrycznego

» Napiecie i czestotliwo$¢ w sieci sg odpowiednie z tymi, jakie zaleca producent (patrz tabliczka znamionowa)

*  Wigczony jest wytgcznik gtéwny

+ Termostat jest zataczony (Dotyczy term. Igloo — Jesli na wyswietlaczu wyswietlajg sig jedynie dwie kropki — wigcz
termostat)

Urzadzenie pracuje, oswietlenie nie swieci...- Upewni¢ sig, czy:

* Wylgcznik o$wietlenia jest w pozycji zatgczonej
»  Sprawdzi¢, czy wtyczki zasilajgce Swietléwke LED sg prawidtowo doci$nigte

www.igloo.pl Instrukcja obstugi GASTROLINE CUBE | 7
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Urzadzenie nie osiaga odpowiedniej temperatury, oswietlenie swieci...- Upewnic sie, czy:

Wytgcznik gtéwny jest w pozycji zataczonej

Nastawa temperatury na termostacie jest odpowiednio ustawiona
Termostat dziata poprawnie

Skraplacz nie jest zanieczyszczony, w razie potrzeby wyczysci¢
Temperatura otoczenia nie jest wyzsza niz 25°C

Minelo wystarczajgco duzo czasu dla schtodzenia produktow
Otwory wentylacyjne urzadzenia nie sa zablokowane

(Dotyczy term. ,,IGLOO”) Termostat wyswietla CO lub C1 lub C2 zamiast temperatury: Sytuacja taka ma miej-
sce, jezeli zostat uszkodzony jeden z czujnikow regulatora temperatury wowczas moga pojawi¢ si¢ nastepu-
jace komunikaty:

CO0 — uszkodzenie czujnika temperatury wewnatrz komory — wezwac autoryzowany serwis

C1 — uszkodzenie czujnika parownika - wezwac¢ autoryzowany serwis

C2 — uszkodzenie czujnika alarmu skraplacza (lub uszkodzenie drugiego czujnika parownika) — wezwa¢ autoryzo-
wany serwis

(Dotyczy term. ,,CAREL”) Termostat wyswietla EO lub E1 lub L0 lub HI lub EE lub Ed lub DF zamiast
temperatury:

EO -uszkodzenie czujnika temperatury wewnatrz komory- wezwac autoryzowany serwis

E1 -uszkodzenie czujnika parownika - wezwac¢ autoryzowany serwis

LO —alarm niskiej temperatury (nizszej niz zadany zakres wewnatrz urzadzenia) - wezwa¢ autoryzowany serwis
HI - alarm wysokiej temperatury - wezwaé autoryzowany serwis

EE -blad wewnetrzny regulatora - wezwac¢ autoryzowany serwis

Ed — przekroczenie max. czasu odszraniania

DF — odszranianie w toku (to nie jest sygnat alarmowy)

(Dotyczy term. ,,IGLOO”) Urzadzenie pracuje, wiaczona sygnalizacja dzwigkowa...- Upewni¢ sie, czy

Skraplacz nie jest zanieczyszczony, w razie potrzeby wyczysci¢
Pracuje wentylator skraplacza
Temperatura otoczenia nie przekracza 25°C

Urzadzenie pracuje zbyt gtosno...- Upewnic¢ sie, czy

Urzadzenie stoi stabilnie
Przylegajace do urzadzenia meble nie drgajg podczas pracy sprezarki agregatu chtodniczego

" \ Odgtosy wydawane przez urzadzenia pracujgce sg zjawiskiem normalnym. W urzgdzeniach znajdujg sie

*\  wentylatory, silniki i sprezarki, ktére wigczajg sie i wylgczajg automatycznie. Kazda sprezarka wytwarza
pewien halas podczas pracy. Dzwigki te wytwarzane sa przez silnik agregatu oraz przez czynnik
chlodniczy przeplywajacy w obwodzie. Zjawisko to jest cecha techniczng urzadzen chiodniczych i
nie oznacza ich wadliwej pracy.

Osadzanie si¢ pary wodnej na szybach urzadzenia przy duzej wilgotnosci wzglednej powietrza
powyzej 60% jest zjawiskiem naturalnym i nie wymaga wzywania serwisu!

W przypadku przekroczenia warunkéw otoczenia wg trzeciej klasy klimatycznej (wilgotno$é
wzgledna powietrza powyzej 60%) moze wystepowac zjawisko przelewania wody z uktadu z au-
tomatycznym odparowaniem kondensatu (wyparki). Przypadek ten nie oznacza wadliwej pracy
urzadzenia i nie wymaga wzywania serwisu.

| Instrukcja obstugi GASTROLINE CUBE www.igloo.pl



QIGLOO pl]

6.2. Serwis

Tel. do serwisu IGLOO: +48 (14) 662 19 56 lub +48 605 606 071 e-mail: serwis@igloo.pl

Jesli po sprawdzeniu punktéw opisanych w rozdziale 6.1 ,Identyfikacja i naprawa usterek” urzadzenie nadal nie dziata
prawidtowo, nalezy skontaktowac sig z Serwisem Technicznym firmy Igloo, podajgc dane z tabliczki znamionowej Rys. 11
(str.9)

IGLOO & 48146621956 == * Numer seryjny (NS)
32-700 Bochnia erorHo00R. . Date pl’OdUkch
T AT, " (nazwa urzadzenia)
SN NS-069XXX <= oraz )
MASA 153,00 kg * Date zakupu urzadzenia
NAPIECIE ZNAM. - 230V/50Hz * Opis problemu
PRAD ZNAMIONOWY 0,30 A i
MOC ZNAM. OSWIETL. - 36,00 W * Dokfadny adres i numer telefonu'wraz
MOC GRZALEK 0,00 W z numerem kierunkowym do Panstwa
MOC ROZMRAZANIA 0,00 W
CZYNNIK . . . . . .
LOSE CZNNKA 0,00 kg Tabliczka znamionowa Znajd-l.!je. sie z tylu urzadzenia,
ZAKRES TEMPERATUI  2~8°C w prawym, gérnym rogu ponizej blatu Rys.1/14 (str.2)
KLASA URZADZENIA 3
DATA PRODUKCJI 09 2008 <F
GAZ SPIEN. IZOLACJE  HFC 365/227
Typ NAZWA URZADZENIA <F
MADE IN POLAND "" \ Powyzszy rysunek przedstawia pogladowa tabliczke
ml ||| ‘l “" Hl’ ¢\ znamionowa, a dane w niej zawarte sg danymi przykta-
dowymi nieodnoszacymi sie do ,Gastroline Cube”!
907759 " 500353 c €

Rys.11 Tabliczka znamionowa

www.igloo.pl Instrukcja obstugi GASTROLINE CUBE | 9
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7. OBSLUGA TERMOSTATU
7.1. Termostat ,,IGLOO”
Rys.12 Panel termostatu "Igloo™

St

Y0

1 — Przycisk wigcz/wytgcz chiodzenie

2 — Przycisk recznego odszraniania

3 — Kontrolka pracy agregatu i odszraniania

4 - Przycisk podgladu temp. na czujniku odszraniania
5 — Przycisk zmiany temp. do gory

6 — Przycisk zmiany temp. w dot

Sprawdzanie nastawionej temperatury (wewnatrz urzadzenia) — Naciskajac przycisk ,A” lub ,¥” jeden raz mozemy
sprawdzi¢ nastawiong temperaturg. Na wyswietlaczu pojawia sie nastawiona temperatura, przy ktérej Swieci si¢ czerwo-
na mrugajaca kropka (dioda). Wyjécie z podgladu nastgpuje automatycznie po ok. 3 sekundach.

Obnizenie (lub podwyzszenie) temperatury — naciskamy przycisk , ¥” (lub ,A”) i na panelu pojawi sig ustawiona tempe-
ratura. Naciskajac przycisk , ¥” obnizamy temperature do zadanej wartosci. Wyjscie z funkcji nastepuje automatycznie
po ok. 3 sek.

Reczne odszranianie —przycisk nr 2 pozwala na wigczenie cyklu odszraniania w dowolnym momencie pracy urzadzenia
(niezaleznie od funkcji automatycznego odszraniania); przycisk nie dziata, gdy temperatura jest wyzsza niz temperatura
konca odszraniania

Zaleca sig, aby uzytkownik zatgczat/wytgczat agregat korzystajgc jedynie z wylgcznika gtéwnego urza-
dzenia, a nie z przycisku bezposrednio na panelu termostatu. Zatgczenie wytgcznika gtéwnego automa-
tycznie zatgcza termostat!

"
4

* Wigcej na stronie www.igloo.pl

10 | Instrukcja obstugi GASTROLINE CUBE www.igloo.pl
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7.2. Termostat ,,CAREL”
Rys.13 Panel termostatu "Carel"

OO
CAREL

CO OZNACZAJA DIODY NA WYSWIETLACZU

Zapalona dioda 1 - Sprezarka: symbol jest widoczny, gdy sprezarka pracuje. Miga, gdy start sprezarki jest opdzniony
przez procedure ochronng. Miga w cyklu: dwa migniecia — przerwa, gdy uruchomiony jest tryb pracy ciggte;.

Zapalona dioda 2 - Wentylator: symbol jest widoczny, gdy wiaczone sg wentylatory parownika. Miga, gdy start wentyla-
toréw jest opozniony poprzez zewnetrzne wytgczenie lub, podczas gdy inna procedura jest w toku.

Zapalona dioda 3 - Odszranianie: symbol jest widoczny, gdy wiaczona jest funkcja odszraniania. Miga, gdy start odszra-
niania jest opdzniony poprzez zewnetrzne wytgczenie lub podczas, gdy inna procedura jest w toku.

Zapalona dioda 4 - Alarm: symbol jest widoczny, gdy aktywny jest alarm

Zapalona dioda 5 — wyswietlana biezgca temperatura wewnatrz urzadzenia (po przecinku wyswietlane miejsca dzie-
sigtne)

NASTAWA ZADANEJ TEMPERATURY

- nacisnij przez 1 sekunde % : warto$¢ wodzaca pojawi sig na ekranie;

- zwigksz lub zmniejsz warto$¢ wodzacg uzywajac klawiszy vs‘S.Z; i AC) , az osiggniesz pozadang wartosc;
- nacisnij ponownie @m\j"‘ w celu potwierdzenia nowej wartosci punktu nastawy;

RECZNE WYMUSZENIE CYKLU ODSZRANIANIA
QOdszranianie realizowane jest w sposéb automatyczny. Mozna jednak w dowolnej chwili wymusi¢ odszranianie poprzez

A
nacisniecie i przytrzymanie przycisku  *¢*  przez minimum 5 sekund. Podczas recznego odszraniania miga dioda 1.

* Wiecej na stronie www.alfaco.pl

UWAGA: W PRZYPADKU NIE ZASTOSOWANIA SIE, DO ZASAD ZAWARTYCH W NINIEJSZEJ INSTRUKCJI DO-
TYCZACYCH PODEACZENIA | EKSPLOATACJI URZADZENIA, PRODUCENT ZASTRZEGA SOBIE PRAWO OD-
STAPIENIA OD OBOWIAZKOW GWARANTA!!!

Informacje zawarte w tym dokumencie moga by¢ zmienione przez ,IGLOO” bez powiadamiania uzytkownika.

Kopiowanie niniejszej instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.
Zdjecia oraz rysunki majg charakter pogladowy i moga sie rézni¢ od zakupionego urzadzenia.

www.igloo.pl Instrukcja obstugi GASTROLINE CUBE (-]
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User manual GASTROLINE CUBE

1. UNLOADING

The device should be transported in a vertical position, properly secured and packed. The manufacturer sends the device
properly secured and packed.

2. PROPERTIES OF THE DEVICE

2.1. Purpose

The “Gastroline Cube” display case is a universal refrigerating device intended for display and short-term storage of
confectionary products: cakes, pastry, cookies, desserts, etc. in temperatures +5°C/+15°C at the ambient temperature of
+15°C/+25°C and relative air humidity up to 60%.

2.2. Description of the device

The “Gastroline Cube” display case has a dynamic cooling system. It is equipped with automatic a condensate evapora-
tion system and an automatic defroster. It is also equipped with an electronic thermostat with an optional operation mode
with a temperature registration module that allows for registering and signaling of excessive and too low temperature in
the device. The display cases can be connected in series and can run on an internal (“-mod A”) or external (“-mod C”)
refrigerating unit. In the temperature range from +10°C/+15°C air humidity can be controlled from 30% to 80%. The display
part contains glass shelves mounted in a rack. The display shelves are adjustable in terms of their height and angle of mo-
unting. The display case uses energy-saving LED lighting. “Igloo” devices are made based on state-of-the-art technology
and are certified by legally required certificates.

Contents List of Figures

1. UNLOADING 12

2.PRODUCT FEATURES 12 Fig.1 Device structure 13
2.1. Intended use 12 Fig..2 Mounting of the inner cover of the upper shelf 14
2.2. Device description 12 Fig..3.Fixing.the hooks.in the rack 14
2.3 Technical data 13 Fig. 4 Hook height control 15
3..PREPARATION FOR USE 13 Fig..5 Glass elements fixing 15
3.1. Requirements for installation site — A3 Fig..6 Control panel 15
3.2 Connection and activation 14 Fig.7 Higrostat 16
4. OPERATION 16 Fig..8. Method. of installing/uninstalling

4.1. Control of temperature 16 the air-supply and suction systems 17
4.2. Control of humidity 16 Fig. 9 Cleaning the condenser 17
5. MAINTENANCE 17 Fig.10 Replacing bulbs in the lamp 18
5.1..Cleaning and maintenance 17 Fig..11 Rating plate 20
6. SERVICE 18 Fig.12.lgloo” thermostat control panel........ 2]
6.1. Defect identification.and repair. . . .18 Fig.13 .Carel” thermostat control panel . . . 7
6.2 Service 20

7. THERMOSTAT OPERATION 21 H

7.11GLOO THERMOSTAT. 21 LISt Of tables

7.2.:CAREL thermostat 22 Table 1 Technical details 13

"\ This sign signifies information of particular meaning for user security and for proper device

! ., exploitation.
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Fig.1 Device structure

1 — Front glass pane air-supply system
2 — Mirror and stainless steel insert

9; 10 — Display glass shelves (on a support rack)
11 — Display glass shelf (for inner surface)

12—

13-
14—
15—

3 — Display case front
4 — Simple front glass pane
5 — Inner (metal sheet) rack
6 — Rack hooks (for glass shelves) — adjustable height
and angle
7 — Upper glass shelf
8 — Sliding door (to display cases 1.3 and 0.9)
and pivoting door
2.3. Technical data
Table 1 Technical data
Rated po- q
Type of the R?ted Rated Wererihe Electric
e voltage current lighting power use
[VIHZ] [A] W] [kWh/24h]
GASTROLINE CUBE
1.3 230/50 41 32 12,8
1.3-mod/A 230/50 4.1 32 12,8
1.3-mod/C 230/50 04 32 1.8
0.9 230/50 2,7 16 8,3
0.9-mod/A 230/50 2,7 16 83
0.9-mod/C 230/50 03 16 1,2
0.6 230/50 19 12 6,0

3. PREPARATION FOR USE

3.1. Requirements for installation site

Wind machine (after dismounting the user can
access condenser lamellas

- DO NOT BLOCK VENTS!!)

Legs used for levelling of the device.

Rating plate

Control panel (thermostat, switches)

Cooling .
Usable Device
Shelf load capacity power weight
[kg/mb] [dm’] demand lka]
[W/mb]
10 715 - 220
10 715 - 210
10 715 600 190
10 496 - 170
10 496 - 160
10 496 600 140
10 334 - 120

« check if the power cable profile is suitable for the power consumption of the installed device

« do not connect the device using extension cables or splitters

« the device must be connected to a separate, properly constructed electric circuit with a plug-in socket with surge
protection (in accordance with Electrical Power Equipment Construction Provisions)

You can switch on the device only after effectiveness of fire protection measures has been confirmed
* | against the results of measurements conducted in accordance with applicable regulations!

www.igloo.pl
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3.2. Connection and activation

 Unpack the device and remove the wooden pallet (if used)

* Place the device on a straight and sufficiently firm surface, next level it off using the legs

» Remove the protective film from the display case parts

« If the device is delivered partially dismantled for security during transportation, the following steps should be taken:

1 — Install the hooks with the lighting inside the rack. Fig. 3 (p. 14).
2 — Install the inner cover of the upper shelf. Fig. 2 (p. 14)

3 —Install glass elements Fig. 5 (p. 15) in the suggested order:

» Fix glass sides to the rack Fig. 5/3 (p. 15)

+ Mount the front glass pane in the pane grip Fig. 5/4 (p. 15) and attach it to glass sides using three-sided angle Fig. 5/6 (p. 15)

+ Mount the upper glass shelf Fig. 5/1 (p. 15)

» Mount glass shelves on the inner surface and on the rack Fig. 5/12 (p. 15). The shelves should be placed on silicone
elements (bumper pads) Fig. 5/13 (p. 15) that prevent glass elements from moving.

« First cleaning of the device should be performed after unpacking the device and before its activation. The device sho-
uld be washed with water at temperature not higher than 40°C with addition of neutral cleaning agents. When cleaning
or washing the device it is not allowed to use agents containing chloride or sodas of various types, which
damage the protective layer and components of the device. Any adhesive or silicon remaining on metal elements
of the device should be removed only with extraction naphtha (it does not refer to plastic components!). No other organic
dissolvent can be used.

|k \ Do not use water stream for washing the device. The device should be washed using a wet wipe.

After installing the device in the intended place it should remain off for at least 2 hours before turning
!\ iton (it refers to the devices with an internal refrigerating unit) so that the oil is levelled, preventing any
~ problems with activating the refrigerating unit.
WARNING: Protect the refrigeration circuit from damage!

Put the connector plug directly into the plug-in socket (it is forbidden to connect the device by extension cables or
splitters!)

Turn the main switch on Fig. 6/1 (p. 15), which will activate the thermostat followed by activation of the refrigeration unit
Set the temperature on the thermostat panel Fig. 6/3 (p. 15) (details on p. 21 or 22)

Turn the lighting switch on Fig. 6/2 (p. 15)

In display cases equipped with humidistat (it does not refer to Carel therm.) the desired humidity inside the device
can be set using the control knob Fig. 7 (p. 16) . In the temperature range from 10°C to 15°C air humidity can be
controlled in the range from 30% to 80%.

Fig. 3 Fixing the hooks in the rack

1 — Vertical post of the inner rack

2 — Openings for fixing the hook

3 — Hook (adjusted to the three-
degree control of the mounting
angle)

14 | User manual GASTROLINE CUBE www.igloo.pl
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1—Hook
2 — Pipe protecting the lamp conduit
3 —PVC profile concealing the vertical rack post

Fig. 5 Glass elements fixing

1 — Upper glass shelf

2 — Front glass pane

3 — Glass side

4 — Front glass pane grip

5 — Two sided angle for mounting of glass panes (to G.
Cube 1.3 — connecting the middle part of the front
glass pane with the upper glass shelf)

6 — Three-sided angle for mounting of glass panes (for
connecting the front glass pane with the glass side)

o------—-

Fig. 4 Hook height control

When changing the height position of the hook, draw the PVC profile
aside slightly and pull the protective pipe to the desired position. Next
remove the hook from the rack and place it in the suitable position and
at the suitable angle.

7 —Acorn nut of the screw

8 — Silicon pad

9 — Plasticizer pad

10 — Screw

11 — Inner rack

12 — Display glass shelves (of the rack)
13 — Bumper pads

14 — Inner surface

Fig. 6 Control panel

1 — Main switch (turns on/off the refrigerating unit)

2 — Lighting breaker switch

3 — Thermostat panel (temperature control)
(details concerning operation can be found in
Chapter No. 7 page 21 or 22)

User manual GASTROLINE CUBE |
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4. OPERATION

The temperature of the refrigerated area and the operating cycle of the refrigerating unit may fluctuate. They depend
on many factors, such as the quantity and the temperature of products as well as the ambient temperature.

The device should be placed in a dry, well ventilated place not exposed to sunlight, ensuring good air exchange (the
distance between the wall and the device min. 10 cm) away from heat sources and devices that enforce air flow
(ceiling fans and portable blast heaters ). The device functions properly in an environment where the temperature is
in the appropriate climate class stated on the rating plate. Operation of this device may deteriorate if for a longer time
it functions at temperatures higher or lower in relation to the specified range.

1. Notes and guidelines

* You should properly level the display case, which will prevent noisy operation and ensure proper drainage of
water (condensate) during defrosting.

* Once the device has been transported to its destination, wait about 2 hours before turning it on.

« First fill of the refrigerated space should be carried out after its cooling down to operating temperature. This
principle should also be observed after a long break in service.

« Do not block any vents, as it could hinder the circulation of cooled air. You should also ensure proper airflow
around the device (in no case can you cover the vents of the unit

« Please ensure even load of shelves, do not exceed their maximum load.

« Keep the condenser clean. Impurities can cause the compressor to overheat and ultimately lead to failure of
the device, which is not covered under warranty.

» Do not use electrical appliances inside the chamber for storing food products.

« Avoid unnecessary opening of doors and leaving them open for a long time.

4.1. Control of temperature

The primary task of the thermostat is to control the refrigerating unit so as to obtain the desired temperature inside the
device and keep it within certain ranges. All temperature control settings necessary for normal functioning of the device
are made by the manufacturer. Before the first use of the device the user should check and possibly set on the panel the
desired temperature inside the device.

Digital display — displays the current temperature inside the device.

|k . Any interference with the factory settings of the thermostat will result in the warranty becoming void!

4.2. Control of humidity

The humidistat controls the humidity, when the
temperature inside the display case is in the ran-
ge from 10°C to 15°C. By turning the control knob
on the humidistat and setting it in the correct posi-
tion you will set the desired air humidity in the di-
splay case ranging from 30 to 80% Fig. 10 (page
18). Rotating the knob clockwise reduces the set
humidity, while turning it in the opposite direction,
increases it. Turning the knob to the left, to the
end position turns off the humidistat, despite the
power being on.

Honaywell

Fig.7 Higrostat
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5. MAINTENANCE

5.1. Cleaning and maintenance

!

!

- -

-

\ All maintenance operations should be performed after the device has been disconnected from the power!
\ Protect the electrical system against damage or flooding.
\ Do not use a water jet for cleaning. Use only a damp cloth to clean the device.

. Do not use any sharp objects to remove dirt!

. While cleaning and maintaining the inside of the device, make sure you do not damage or remove the silicone
» components (bumper pads) Fig. 5/13 (p. 15) that protect glass elements protect from slipping and ensure a
better grip.

Fig. 8 Method of installing/uninstalling the air-supply and suction systems

1 —Air supply (DO NOT BLOCK the vents!!!)
2 — Inner surface
3 — Suction (DO NOT BLOCK the vents!!!)

Do not use mechanical ways to accelerate defrosting!

It is recommended to take a break from using the device once a month in order to clean its interior, defrost the evaporator
in a natural way, clean the condenser and check the door seals (Gastroline Cube 0.6.)

The condenser unit should be maintained clean. Impurities hinder the
exchange of heat, causing among others, an increase in electricity con-
sumption and can cause damage to the unit compressor.

In order to clean the condenser unscrew sheet-metal screws and remo-
ve the wind machine. Clean the condenser lamellas using a soft brush
or paintbrush. In the case of intese dirt (clogging of lamellas) on the
condenser, it is recommended to use a vacuum cleaner or compressed
nitrogen to suck/blow out the dirt between the lamellas.

Fig. 9 Cleaning the condenser

www.igloo.pl User manual GASTROLINE CUBE | 17
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The manufacturer shall not be liable for any damage to the condenser unit resulting from failure to keep
*  the condenser clean!

1. (Applies to Gastroline Cube 0.6)The door seal must only be cleaned with fresh water with no addition of
* detergents. Remember to dry it carefully.

The seal cannot come into contact with greasy substances or oils!

While following the maintenance procedures ensure that the door closes properly.

For Example: Place a piece of paper between the seal and the casing then close the door. If the

seal is working properly, the paper should be difficult to move at any attempt of removing it.

AN Components of the device can corrode due to improper use and maintenance.
' Please follow the rules:
« Do not allow surfaces of the unit to come into contact with chlorine and/ or soda in different forms.

Such agents destroy the protective layer and components of the device (applies also to different
types of stainless steel).

Fig.10 Replacing bulbs in the lamp

1 — Handle of the lamp
2 — LED lamp
3 — Light luminaire

_ While carrying maintenance of the device make sure you do not damage the rating plate of the device
¢\ Fig. 11 (p. 20) , which contains important information for technicians and companies that deal with waste
disposal.

6. SERVICE

6.1. Defect identification and repair

If you have any difficulties while turning on or during the operation of the unit, you should refer to the relevant chapters
in the Operating Manual that explain the performed operation. This will ensure that the unit is properly operated. If diffi-
culties persist, the following guidelines might be helpful in their removal:

If the unit is not working...- Make sure that:

* The unit is connected to the electricity supply.

* The voltage and frequency of the electricity supply are the same as those recommended by the manufacturer
(see rating plate)

* The main switch is on

+ The thermostat is switched on (Applies to Igloo thermostat — If the screen displays only two dots
- tum the thermostat on)

The unit is working, but the lights are not on ...- Make sure that:

* The light switch is on
* Check whether the LED lamps plugs are properly pluged-in

18 | User manual GASTROLINE CUBE www.igloo.pl
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The unit has not reached the correct temperature. Lights are on ... - Make sure that:
* The main switch is on

* The temperature on the thermostat is properly set

* The thermostat is working properly

* The coindenser is not contaminated, clean it if necessary

* The ambient temperature is no higher than 25°C

* Enough time has passed for the products to cool

* The device vents are not blocked

(Applies to ”IGLOO” thermostat) The thermostat displays C0 or C1 or C2 instead of the temperature:

This means that one of the temperature sensors of the temperature controller has been damaged.

The following messages may appear:

+ CO — damage to the temperature sensor inside the chamber - call authorised service

*» C1 — evaporator sensor failure - call authorised service

* C2 — condenser alarm sensor failure (or damage to the second sensor of the evaporator) - call authorised service

Applies to “CAREL” thermostat) The thermostat displays E0 or E1 or LO or HI or EE or Ed or DF
instead of the temperature:

* EO - damaged sensor inside the chamber - call authorised service

+ E1 - evaporator sensor failure - call authorised service

* LO — low temperature alarm (less than the set range of the unit) - call authorised service

* HI - high temperature alarm - call authorised service

« EE - internal error of the controller - call authorised service

* Ed — exceeded max. defrost time

* DF — defrosting in progress (this is not an alarm)

(Applies to ,,IGLOO” thermostat) The device is working, but the sound is off ...-Make sure that:
* The condenser is not dirty, clean it if necessary

* The condenser fan is working

* The ambient temperature does not exceed 25°C

The device is too noisy ...- Make sure that:
* The device is stable
+ Furniture adjacent to the unit does not vibrate when the compressor is running

and it does not signify their faulty work.

¢\ humidity exceeding 60% and does not require calling the service!

www.igloo.pl User manual GASTROLINE CUBE

Noises made by the operating device are a normal phenomenon. The devices are equipped with ventila-
tors, engines and compressors, which tum on and off automatically. Each compressor makes certain
noises when operating. These sounds are made by the aggregate engine and by cooling agent
flowing through the circuit. This phenomenon constitutes a technical feature of cooling devices

Steam precipitation on glasses of the device is a normal phenomenon in case of high relative air
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6.2. Service
IGLOO service telephone number: +48 (14) 662 19 56 or +48 605 606 071 e-mail: serwis@igloo.pl

If after checking the points described in chapter 6.1 “Defect identification and repair” the device still does not work properly,
please contact the Igloo Technical Service, stating the data from the rating plate Fig.11 (p. 20)

B IGLOO B +48 146621956 <
32-700 Bochnia WWW.IGLOO.PL
Kazi Ik 13 INFO@IGLOO.COM.PL

IO O A R
SN NS-069XXX <A

MASA 153,00 kg
NAPIECIE ZNAM.  230V/50Hz
PRAD ZNAMIONOWY 0,30 A
MOC ZNAM. OSWIETL. 36,00 W
MOC GRZALEK 0,00 W
MOC ROZMRAZANIA 0,00 W
CZYNNIK
ILOSC CZYNNIKA - 0,00 kg
ZAKRES TEMPERATUI  2~8°C
KLASA URZADZENA 3

DATAPRODUKCJI 09 2008 <
GAZ SPIEN. IZOLACJE  HFC 365/227
Typ  NAZWA URZADZENIA <

MADE IN POLAND

907759

i

‘ 500353 c €

Flg. 11 Rating plate
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+ Serial number (SN)
* Production date
+ Type (name of the device)
and
+ Device purchase date
* Problem description
* Detailed address and phone number with your area code

The above figure shows the rating plate and the data

. contained in it are example data that do not refer to the

Gasoline Cube!

www.igloo.pl
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7. THERMOSTAT SERVICE
71. ,IGLOO” thermostat
Fig.12 ,,lgloo” thermostat control panel

et

Y0

1 — Cooling on/off switch

2 — Manual defrosting switch

3 —Aggregate and defrosting operating control diode

4 — Temperature monitoring switch on defrosting sensor
5 — Temperature regulation switch (increase)

6 — Temperature regulation switch (decrease)

Verification of adjusted temperature (inside the device) — By pressing “A” or “¥” switch once we can verify the adjusted
temperature. The adjusted temperature shall be shown on the display with a visible red blinking spot (diode). The preview
shall finish automatically after about 3 seconds.

Lowering (or increasing) the temperature — press “¥” (or “A”) switch and the adjusted temperature shall be visible on
control panel. By pressing the “¥” switch we decrease the temperature to the desired value. The preview shall finish
automatically after about 3 seconds.

Manual defrosting — switch No. 2 enables to initiate the defrosting cycle at any moment when the device is working (re-

gardless of the automatic defrosting function); the switch shall not operate when the temperature is higher than the final
defrosting temperature.

~ The user should switch on/ switch off the aggregate only by means of the main switch of the device, and
! \ not by means of the direct switch on thermostat control panel. Switching on the main switch shall automa-
tically initiate the thermostat!

* Read more on www.igloo.pl

www.igloo.pl User manual GASTROLINE CUBE | 21



3 I1GLO0O en]

7.2.,,CAREL” thermostat
Fig.13 ,,Carel” thermostat control panel

@)
CAREL

WHAT DO DIODES ON CONTROL PANEL SIGNIFY
Diode 1 is on - Compressor: the symbol is visible when the compressor is working. It is blinking when compressor
actuation is delayed by security procedure. It blinks in the following cycle: two blinks — pause, when the constant working
mode is activated.
Diode 2 is on - Ventilator: the symbol is visible when evaporator ventilators are turned on. It blinks when the actuation
of the ventilators is delayed by external disengagement or when another procedure is in progress.
Diode 3 is on - Defrosting: the symbol is visible when the defrosting function is activated. It blinks when the actuation
is delayed by external disengagement or when another procedure is in progress.
Diode 4 is on - Alarm: the symbol is visible when the alarm is activated.
5 — current temperature inside the device is displayed (decimal places displayed after the comma)
SETTING THE DESIRED TEMPERATURE
my,
- press for 1 second leading value shall be displayed on the screen;
X A
-increase or decrease the leading value by means of ¢ and O , switches, until the desired value shall be obtained;
m,
- press “ once again in order to confirm the new value of the setting point;
MANUAL INPUT OF THE DEFROSTING CYCLE
Defrosting shall be realised in an automatic mode. Itis possible to force defrosting at any moment by pressing and holding
X
the y ‘87 switch for minimum 5 seconds. Diode No. 1 shall blink during manual defrosting.

* Read more on www.alfaco.pl

NOTE: IN CASE OF NOT OBSERVING THE PRINCIPLES ON CONNECTING AND USING THE DEVICE INCLU-
DED IN THIS MANUAL, THE PRODUCER SHALL RESERVE THE RIGHT TO RECEDE FROM OBLIGATIONS OF
THE GUARANTOR!!

Information included in this document may be altered by “IGLOO” without noticing the user.

Copying the present manual without the consent of the producer is forbidden.
Images and drawings are of demonstrative character and may differ from the purchased device.
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Bedienungsanleitung GASTROLINE CUBE

1. AUSLADUNG

Das Gerat sollte in vertikaler Lage transportiert werden, entsprechend abgesichert und verpackt sein. Der Hersteller
schickt das Gerat auf einer speziellen Holzpalette, es ist mit Kartonwinkeln und Folie abgesichert.

2. PRODUKTBESCHREIBUNG

2.1. Bestimmung

Die Vitrine ,Kameleo” ist ein universales Kuhigerat, das zur Exposition und kurzfristiger Aufbewahrung von Konditore-
iwaren: Torten, Kuchen, Keksen, Desserts u. &. in Temperaturen von +5°C/+15°C bei der Temperatur der Umgebung
von +15°C/+25°C und relativen Luftfeuchtigkeit bis zu 60%, vorgesehen ist.

2.2. Beschreibung der Anlage

,Kameleo” besitzt eine dynamische Kihlung. Die Vitrine ist mit einer automatischen Verdampfung des Kondensats
und einer automatischen Abtaufunktion ausgestattet. Sie ist auch mit einem elektronischen Thermostat ausgestattet,
der mit dem Modul zu Temperaturregistrierung optional zusammenarbeitet, und die Registrierung und Signalisierung
einer zu hohen oder zu niedrigen Temperatur im Gerat, ermdglicht. Die Vitrinen kénnen zu Kiihlungsstraen verbunden
werden und kénnen mit einem internen (,-mod A“) oder externen (,-mod C*) Aggregat versorgt werden. Im Bereich
der Temperaturen von +10°C/+15°C besteht eine Mdglichkeit die Luftfeuchtigkeit in der Vitrine im Bereich von 30 bis
80% zu kontrollieren. Der Expositionsteil der Vitrine besteht aus Glasregalen, die sich auf einer Stellage befinden. Bei
den Expositionsregalen kann man die Héhe und den Winkel der Lage andern. In der Vitrine ,Kameleo* wurde eine
energiesparende Beleuchtung mittels LED- Dioden angewandt. Die Gerate ,IGLOO" werden nach den modernen
Technologien angefertigt und besitzen die rechtsvorgeschriebenen Zertifizierungen.

Inhaltsverzeichnis Beschreibung der Abbildungen
1. UBERNAHME 23 Abb.1 Bauelemente des Gerates 24
2. PRODUKTCHARAKTERISTIK 23 Abb.2 Befestigung der Innenabdeckung der oberen Ablage .25
2.1.. Anwendung 23 Abb.3 Befestigung.der Haken am Gestell. . . . 25
2.2. Beschreibung des Gerates 23 Abb.4 Hohenverstellung des Hakens . . . . 26
2.3.. Technische Daten 24 Abb.5 Befestigung.von Glaselementen.... . . . 26
3. VORBEREITUNG DES GERATES AUF BETRIEB 24 Abb.6 HMI-Panel 26
3.1. Anforderungen an den Aufstellungsort 24 Abb.7 Hygrostat 27
3.2. Anschluss und Inbetriebnahme. 25 Abb.8 Montage/Demontage von Belliftung und Absaugung .28
4. HANDHABUNG 27 Abb.9 Reinigung des Verflissigungssatzes. ... . . 28
4.1. Temperaturregelung 27 Abb.10 Leuchtstoffrohre Austausch 29
4.2. Feuchteregelung 27 Abb.11. Typenschild 31
5. WARTUNG 28 Abb.12 HMI-Panel des Thermostats ,Igloo” 32
5.1. Rinigung und Wartung 28 Abb.13 HMI-Panel des Thermostats .Carel”. .. . . 33
6. KUNDENDIENST 29

6.1. Erkennung und Behebung von Stérungen 29

6.2. Kundendienst 31

7..BEDIENUNG DES THERMOSTATS 32 VerzeiChn iS der Tabel |en
7.1..Thermostat .IGLOQ” 32

7.2. Thermostat .CAREL” 33 Tabelle 1 Technische Angaben 24

'\ Mit diesem Zeichen sind die wichtigen Sicherheitshinweisen fiir Benutzer und ordnungsgemassen Be-
« \ trieb der Anlage ausgezeichnet
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Abb. 1 Bauelemente des Gerates
1 - Antibeschlagbelliftung der Frontscheibe 9, 10 - Glasablagen 180 mm (am Gestell)
2 - Einlage aus Spiegel oder rostfreiem Blech 11 - Glasablage (fir die Innenplatte)
3 - Frontseite der Vitrine 12 - Windkasten (Nach Abnahme Zugang zu Lamellen
4 - Gerade Frontverglasung des Verflissigungssatzes - LUFTUNGSOFFNUN-
5 - Innengestell (aus Blech) GEN NICHT BLOCKIEREN!!!)
6 - Haken am Gestell (fir Glasablagen) 13 - Hohenverstellbare Ausgleichsfiite
- H6hen- und Neigungsverstellung mdglich 14 - Typenschild
7 - Obere Glasablage 15 - HMI-Panel (Thermostat, Ausschalter)
8 - Schiebetlr (fur Vitrinen 1.3 und 0.9)
oder klappbare Tir (0.6)
2.3. Technische Daten
Tabelle 1 Technische Daten
Nennle- o f
Nenn- . Fassung- Khlle- Gewicht
Typ span- 'i?g:ﬁ' 'SBtglr;%gﬁ r Sg:;n:zﬁr- Ablzgjibgela- svermdgen  istungsbe- des
des Gerates nung A - [KWh/24h] kg/im] [dm3] darf Gerats
[V/Hz] [vv? 9 [W/im] lkg]
GASTROLINE CUBE
1.3 230/50 41 32 12,8 10 715 - 220
1.3-mod/A 230/50 41 32 12,8 10 715 - 210
1.3-mod/C 230/50 04 32 1,8 10 715 600 190
0.9 230/50 2,7 16 83 10 496 - 170
0.9-mod/A 230/50 21/ 16 83 10 496 - 160
0.9-mod/C 230/50 03 16 1,2 10 496 600 140
0.6 230/50 1,9 12 6,0 10 334 - 120

3. VORBEREITUNG DES GERATES AUF BETRIEB

3.1. Anforderungen an den Aufstellungsort

+ Uberpriifen Sie, ob der Schnitt der Versorgungsleitungen fiir die Stromentnahme fiir das montierte Gerét
entsprechend ist.

» Anschluss des Gerates mit Verlangerungsleitungen oder Verteiler ist nicht erlaubt

+ Das Gerat ist an einen separaten, richtig ausgefiihrten Stromkreis mit einer Steckdose mit Stift anzuschlieRen
(gemaR PBUE (Vorschriften fir Errichtung und Betrieb von Elektroanlagen)

. Die Inbetriebnahme des Gerétes kann ausschiieRlich nach der Bestatigung der richtigen Funktion des
. Brandschutzes erfolgen. Die Bestatigung erfolgt anhand Messergebnisse, die geman den geltenden Vor-
schriften durchgefiihrt werden!

24 | Bedienungsanleitung Kameleo www.igloo.pl
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3.2. Anschluss und Inbetriebnahme

« Das Gerat auspacken und die Holzpalette (falls vorhanden) entfernen

» Das Gerét auf einer ebenen und genug harten Oberflache aufstellen und dann mit den héhenverstellbaren FiiRen
justieren.

+ Die Schutzfolie von den Elementen der Vitrine entfernen.

» Wird das Gerat, fiir Sicherheitszwecke wahrend des Transports, an den Benutzer teilweise demontiert geliefert, sind
folgende Tatigkeiten auszufiihren:

1 - die Haken samt Beleuchtung am Gestell montieren Abb. 3 (S. 25)

2 - den Innenschutz der oberen Ablage montieren Abb. 2 (S. 25)

3 - die Glaselemente Abb. 5 (S. 26) in der empfohlenen Reihenfolge montieren:

* Die Glasseitenteile am Gestell montieren Abb. 5/3 (S.26)

+ Die Frontscheibe in Glashalterung setzen Abb. 5/4 (S. 26) und an den Glasseitenteilen mithilfe eines T-Winkels befesti-
gen Abb.5/6 (S. 26)

* Die obere Glasablage montieren Abb. 5/1 (S.26)

+ Die Glasablagen auf der Innenplatte und am Gestell montieren Abb.5/12 (S.26). Die Ablagen an Silikonelementen
(Bumpons) Abb.5/13 (S. 26) montieren. Bumpons schiitzen Glaselemente vor Verschieben.

+ Die erste Reinigung des Gerétes soll nach der Auspackung und vor der Inbetriebnahme erfolgen. Das Gerat mit
Wasser, Temperatur bis 40°C, und neutralen Reinigungsmitteln reinigen. Zum Waschen und Reinigen des Gerétes
keine Reinigungsmittel mit Chlor und Natrium aller Art verwenden, weil diese die Schutzschicht und die ein-
zelnen Elemente des Geréates beschadigen! Eventuelle Kleber- oder Silikonreste an Metallelementen des Geréates
ausschlieflich mit Extraktionsbenzin entfernen (betrifft nicht Elemente aus Plastik und Kunststoff!). Andere organische
Lésungsmittel sind nicht zulassig.

_ Zur Reinigung keinen Wasserstrahl verwenden.
! \ Das Gerat mit einem feuchten Tuch waschen.

Nach der Montage des Gerates am Bestimmungsort braucht das Gerat mindestens 2 Stunden Ruhezeit

vor dem Start (betriff Geréte mit eingebautem Aggregat), um das verlagerte Ol zuriicklaufen zu lassen,
~ damit vermeiden Sie Probleme mit Kiihlaggregatanlauf!

WARNUNG: Den Kiihlkreis vor Beschadigungen schiitzen!

Den Stecker der Anschlussleitung direkt in die Steckdose stecken

(Anschluss mit Verlangerungsleitungen oder Verteiler ist nicht erlaubt!)

Die Drucktaste Hauptschalter betétigen Abb. 6/1 (S.26),

wodurch der Thermostat und dann das Aggregat aktiviert werden

Die Temperatur am Thermostat-HMI-Panel Abb. 6/3 (S. 26) einstellen (Details zur Bedienung auf S. 32 oder 33)
Die Drucktaste Beleuchtung betatigen Abb. 6/2 (S. 26)

Bei Vitrinen mit Hygrostat (betrifft nicht Term. Carel) kann der Sollwert der Feuchte im Gerat mithilfe eines Drehk-
nopfes eingestellt werden Abb. 7 (S. 27) Im Temperaturbereich 10° - 15°C kann die Luftfeuchte von 30 bis 80%
kontrolliert werden

Abb.3 Befestigung
der Haken am Gestell

1 - Senkrechter Pfosten des
Innengestells

2 - Offnungen fiir Hakenmontage

3 - Haken (fiir eine 3-Stufen-
Neigungsverstellung geeignet)

www.igloo.pl Bedienungsanleitung Kameleo | 25
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Abb. 5 Befestigung von Glaselementen

1 - Obere Glasablage

2 - Frontscheibe

3 - Classeitenteil

4 - Griff der Frontverglasung

5 - L-Winkel fur Glasbefestigung (fir G. Cube 1.3 -
Verbindung des Mittelbereichs der Frontscheibe mit
der oberen Glasablage)

6 - Dreipunkt-Winkel fur Glasbefestigung (fur die
Verbindung der Frontscheibe mit dem Glasseitenteil)

1 - Haken
2 - Wellschlauch fiir Lampenkabel
3 PCV-Abdeckprofil fir den senkrechten Pfosten des Gestells

Bedienungsanleitung Kameleo

Abb. 4 Hohenverstellung des Hakens

Zwecks Verstellung der Hakenhohe ist das PVC-Profil leicht abzulen-
ken und der Wellschlauch in die richtige Position zu verschieben. Dann
den Haken vom Gestell nehmen und in der richtigen Position und mit
der richtigen Neigung befestigen.

5 . F7

7 - Hutmutter

8 - Silikonunterlage

9 - plastifizierte Unterlage

10 - Schraube

11 - Innengestell

12 - Glasauslagen (des Gestells)
13 - Bumbon

14 - Innenplatte

Abb. 6 HMI-Panel
1 - Hauptschalter
(schaltet das Aggregat des Gerates ein/aus)
2 - Beleuchtungsschalter
3 - HMI-Panel fir den Thermostat (Temperaturregler)
(Einzelheiten zur Bedienung im Kapitel Nr. 7 S. 32
und 33)
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4. HANDHABUNG

Die Temperatur des Kiihlraumes und der Betriebszyklus des Aggregats kdnnen Schwankungen unterliegen. Sie
sind von zahlreichen Faktoren abhéngig, u.a. von der Menge und der Temperatur der aufbewahrten Produkte sowie
von der Umgebungstemperatur.

Das Gerat in einem trockenen, nicht sonnigen, gut belifteten Raum mit guter Luftzirkulation aufstellen (Abstand
zwischen der Wand und dem Gerat min. 10 cm), weit von Warmequellen und Geraten mit Zwangsluft-Durchlauf
(Deckenlufter und tragbare Lfter, Luftheizer). Das Gerat funktioniert richtig in einem Umfeld, in dem die Temperatur
der entsprechenden Klimaklasse, genannt auf dem Typenschild, entspricht. Die Betriebsleistung des Gerates kann
sich verschlechtern, wenn das Gerét eine langere Zeit in einer zu hohen oder zu niedrigen Temperatur im Vergleich
zu dem genannten Temperaturbereich arbeiten wird.

! Bemerkungen und Hinweise

« Die Vitrine richtig nivellieren, um lauten Betrieb zu vermeiden und richtigen Ablauf des Wassers (Tauwassers)
bei Abtauung zu garantieren

» Nach dem Transport ca. 2 Stunden abwarten, bevor das Gerét in Betrieb genommen wird

* Bevor Sie den Kihlraum mit Ware filllen, kiihlen Sie den Kihlraum bis zur entsprechenden Betriebstempera-
tur ab. Diese Regel ist auch nach einer langeren Betriebspause einzuhalten.

« Die Liftungs6ffnungen nicht blockieren, was die Zirkulation der gekiihlten Luft beschweren kénnte. Eine rich-
tige Luftzirkulation um das Gerat garantieren (auf keinen Fall die Luftungsoffnungen des Aggregats blockie-
ren)

« Die Ablagen gleichmaRig belasten, die maximale Belastung nicht tiberschreiten

« Den Verfliissigungssatz sauber halten. Verschmutzungen kénnen Uberheizungen des Kompressors verursa-
chen und zu Stérungen des Gerates fiihren, worauf sich die Garantie nicht erstreckt.

« Im Unterbau fiir Lebensprodukte keine elektrischen Geréate gebrauchen!

* Unnétiges Turoffnen und langere Offenhaltung von Tir vermeiden.

4.1. Temperaturregelung

Hinweise zur Bedienung der Thermostate (Temperaturregler) ,,lgloo” und ,,Carel” finden Sie im Kapitel 7 (S. 32 und 33)
Als Hauptaufgabe des Thermostats gilt die Steuerung des Kiihlaggregates, um die gewlinschte Temperatur im Gerat zu
erreichen und die Temperatur in bestimmten Bereichen zu halten. Alle Einstellungen des Temperaturreglers, die fiir einen
richtigen Betrieb des Gerates erforderlich sind, wurden vom Produzenten vorgenommen. Der Benutzer hat vor der ersten
Inbetriebnahme des Gerates die gewiinschte Temperatur fiir den Innenraum des Gerates zu priifen und am HMI Panel
eventuell einzustellen.

Digitalanzeige — zeigt die aktuelle Temperatur im Gerat

! Jegliche Eingriffe in die Standardeinstellungen des Thermostats filhren zum Verlust der Garantie!

4.2. Feuchteregelung

Der Hygrostat kontrolliert die Feuchte, wenn die
Temperatur in der Vitrine zwischen 10°C und
15°C liegt. Mit dem Drehknopf (durch Drehen
und Einstellen in die richtige Position) wird die
gewlinschte Luftfeuchte in der Vitrine zwischen
30 und 80% eingestellt Abb. 7 (S. 27) Wird der
Drehknopf im Uhrzeigersinn gedreht, wird die ein-
gestellte Feuchte herabgesetzt und umgekehrt.
Wird der Drehknopf maximal in Endstellung links
gedreht, wird der Hygrostat ausgeschaltet, trotz
eingeschalteter Spannung.

Honaywell

Abb. 7 Hygrostat
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5. WARTUNG
5.1. Reinigung und Wartung

1 Vor jeglichen Wartungsarbeiten, machen Sie das Gerat stromlos!
1. Die Elektroanlage vor Beschadigung oder Wasserschaden schitzen

. Zur Reinigung keinen Wasserstrahl verwenden. Das Geréat mit einem feuchten Tuch waschen. Fiir die Entfer-
* nung von Schmutz keine scharfen Gegenstande verwenden!

-

. Bei Reinigung und Wartung des Innenraumes des Gerates die Silikonelemente (Bumpons) nicht beschadigen
*und nicht entfernen Abb.5/13 (S. 26). Bumpons schiitzen die Glaselemente vor Verschieben und sorgen fiir
bessere Haftung.

-

Abb. 8 Montage/Demontage von Beliiftung und Absaugung
1 - Beliiftung (Offnungen NICHT BLOCKIEREN!!)

2 - Innenplatte

3 - Absaugen (Offnungen NICHT BLOCKIEREN!!!)

" _ Keine mechanischen Mittel zwecks Beschleunigung der Abtauung verwenden!

Einmal pro Monat wird eine Betriebspause empfohlen, um den Innenraum zu reinigen, den Verdampfer nattirlich abtauen

zu lassen und die Dichtungen der Tiir (Gastroline Cube 0.6) zu berpriifen.

Den Verfliissigungssatz sauber halten. Verschmutzungen erschwe-
ren den Warmeaustausch und verursachen u.a. einen groReren Stro-
mverbrauch, sie kénnen auch zu Stérungen im Kompressor fiihren.

Um den Verflissigungssatz zu reinigen, Blechschrauben heraus-
schrauben und den Windkasten entfernen. Die Lamellen des Verflis-
sigungssatzes mit einer weichen Blrste oder einem weichen Pinsel
reinigen. Bei starken Verschmutzungen (Verstopfung der Lamellen) des
Verflissigungssatzes einen Stabsauger oder Druckstickstoff zwecks
Absaugen / Auspusten der Schmutzelemente zwischen den Lamellen
verwenden. Abb. 9 Reinigung des

Verfliissigungssatzes
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v\ \ Der Hersteller haftet nicht fiir Beschadigungen des Verflissigungssatzes wegen Schmutz!

\ (Betrifft Gastroline Cube 0.6) Die Turdichtung ist ausschlieflich mit sauberem Wasser ohne Reinigungsmit-

1 tel zu reinigen. Trocknen Sie die Dichtung genau ab. Die Dichtung darf nicht in Kontakt mit Fettsub-
*  stanzen oder Olen kommen!

Bei Wartungsarbeiten priifen, ob die Tur richtig geschlossen halt.

Probe: ein Blatt Papier zwischen die Dichtung und das Geh&use stecken und die Tiir schlieBen.

Beim Ausziehversuch soll das Papier spiirbar Widerstand leisten.

" Die Elemente des Gerates konnen bei unrichtiger Nutzung und Wartung rosten. Folgende
"~ Regeln sind zu beachten:

« Die Oberflachen des Gerates dirfen keinen Kontakt mit chlor- und/oder natriumhaltigen Mitteln
jeglicher Art haben, sie zerstoren die Schutzschicht und die einzelnen Elemente des Geréates (be-
trifft auch verschiedene Sorten rostfreien Stahls)

Abb. 10 Leuchtstoffrohre Austausch
1 - Halterung der Leuchtstoffréhre

2 - LED Leuchtstoffrohre

3 - Leuchte

'] Bei Wartungsarbeiten das Typenschild nicht beschadigen Abb.11 (S. 31), das Typenschild beinhaltet
¢ \ viele wesentliche Informationen fiir den Kundendienst und die Abfallentsorgungsfirmen.

6. KUNDENDIENST

6.1. Erkennung und Beseitigung von Stérungen

Soliten jegliche Schwierigkeiten bei der Inbetriebnahme oder beim Betrieb des Gerates auftreten, lesen Sie noch
einmal diese Kapitel der vorliegenden Bedienungsanleitung, die diese Vorgange beschreiben. Dies zwecks Vergewis-
serung, dass das Gerét richtig bedient wird. Sollten die Schwierigkeiten fortbestehen, folgen Sie den nachstehenden
Hinweisen zur Stérungsbeseitigung.

Das Gerét arbeitet nicht - Vergewissern Sie sich, dass:

+ das Gerat ans Netz angeschaltet ist

+ die Spannung und die Frequenz des Netzes mit den Anforderungen des Herstellers Uibereinstimmen (siehe Typen-
schild)

+ der Hauptschalter eingeschaltet ist

+ der Thermostat eingeschaltet ist (betrifft Therm. Igloo — Wenn die Anzeige nur zwei Punkte zeigt — schalten Sie den
Thermostat ein)

Das Gerit arbeitet, die Beleuchtung funktioniert nicht - Vergewissern Sie sich, dass:

» der Beleuchtungsschalter eingeschaltet ist
Uberpriifen Sie, ob alle Versorgungsstecker der LED Leuchtstoffrohre richtig eingesteckt sind
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Das Gerét erreicht die gewiinschte Temperatur nicht, die Beleuchtung funktioniert

- Vergewissern Sie sich, dass:

» der Hauptschalter eingeschaltet ist

+ die Temperatureinstellungen am Thermostat richtig sind

+ der Thermostat richtig funktioniert

» der Verflissigungssatz nicht verschmutzt ist, bei Bedarf reinigen

+ die Umgebungstemperatur keine 25°C Uberschreitet

+ die fir die Abkihlung der Produkte erforderliche Zeit abgelaufen ist

+ die Luftungsdffnungen nicht blockiert sind

(Betrifft Therm. ,,JIGLOO”) Der Thermostat zeigt C0 oder C1 oder C2 anstatt der Temperaturanzeige:

Solch eine Situation kann vorkommen, wenn einer der Fiihler des Temperaturreglers beschadigt wurde,

dann konnen folgende Fehlermeldungen erscheinen:

+  CO - Stdrung des Temperaturfiihlers im Unterbau — Werkskundendienst benachrichtigen

* C1-Stdrung des Temperaturfiihlers des Verdampfers — Werkskundendienst benachrichtigen

+ C2 - Stérung des Alarmfiihlers des Verflissigungssatzes (oder Stérung des zweiten Fiihlers des Verdampfers) —
Werkskundendienst benachrichtigen

(Befrifft Therm. ,,CAREL”) Der Thermostat zeigt E0 oder E1 oder L0 oder HI oder EE oder Ed oder DF anstatt
der Temperaturanzeige:

» EO - Stérung des Temperaturfiihlers im Unterbau — Werkskundendienst benachrichtigen

+ E1-Stérung des Temperaturfiihlers des Verdampfers — Werkskundendienst benachrichtigen

+  LO—Alarm niedrige Temperatur (niedriger als der Sollbereich im Gerét) - Werkskundendienst benachrichtigen
*  HI-Alarm hohe Temperatur - Werkskundendienst benachrichtigen

* EE - Innenfehler des Reglers - Werkskundendienst benachrichtigen

+  Ed - Uberschreitung der max. Abtauungszeit

» DF —Abtauung in Gang (bedeutet keine Alarmmeldung)

(Betrifft Therm. ,,IGLOO”) Das Gerat arbeitet, Tonmeldung aktiviert ...- Vergewissern Sie sich, dass

« der Verflissigungssatz nicht verschmutzt ist, bei Bedarf reinigen

+  der Lifter des Verfliissigungssatzes arbeitet

+ die Umgebungstemperatur keine 25°C Uberschreitet

Das Gerit arbeitet zu laut - Vergewissern Sie sich, dass:
+ das Gerét stabil steht
« die dem Gerét anliegenden Mdbel beim Betrieb des Kompressors des Kiihlaggregats nicht schwingen

" \ Gerausche wahrend des Betriebs des Gerates sind keine Stérungserscheinungen. In Geraten befinden

¢\ sich Lfter, Motoren und Kompressoren, die automatisch ein- und ausschaltet werden. Jeder Kompressor
erzeugt Larm beim Betrieb. Die Gerausche stammen aus dem Aggregatmotor und dem Kaltemittel,
das im Kreis zirkuliert. Dieses Ereignis ist ein technisches Merkmal der Kiihlgerate und bedeutet
nicht, dass der Betrieb gestort ist.

Kondensation des Wasserdampfes an Scheiben des Gerétes gilt bei groRer relativer Feuchtigkeit
tiber 60% als normal und verlangt keinen Einsatz des Kundendienstes!

Bei Uberschreitung der Umgebungsbedingungen der Klimaklasse Il (relative Luftfeuchte (iber
60%) kann das Wasser aus dem System Uberlaufen und das Kondenswasser automatisch ver-
dampfen (Verdampfung). Dieser Fall bedeutet keinen fehlerhaften Betrieb der Anlage und
verlangt keinen Einsatz vom Kundendienst.
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6.2. Kundendienst

Kundendienst Telefon IGLOO: +48 (14) 662 19 56 oder +48 605 606 071

E-Mail: serwis@igloo.pl

Sollte das Gerét nach der Uberpriifung der im Kapitel 6.1. ,Erkennung und Behebung von Stérungen” beschriebenen
Punkte weiterhin nicht richtig funktionieren, kontaktieren Sie den Werkskundendienst der Firma Igloo und geben Sie die
Daten vom Typenschild an, Abb. 11 (S. 31)

+ Fabriknummer (NS)
* Herstellungsdatum
+ Typ (Name des Gerates) und

IGLOO & +48 14662 1956 <=

L KW 13 wrodELoacOuR: « Einkaufsdatum des Gerétes
O RO « Beschreibung des Problems
SN NS-069XXX <=

WASA 153,00 kg * Genaue Adresse und Telefonnummer samt lhrer Vorwahl

NAPIECIE ZNAM.  230V/50Hz
PRAD ZNAMIONOWY - 0,30 A Das Typenschild befindet sich an der Riickseite des

MOC ZNAM. OSWIETL. 36,00 W 3
WEEREE D W Gerates oben rechts, unter der Platte Abb. 1/14 (S. 24).

MOC ROZMRAZANIA 0,00 W
CZYNNIK
ILOSC CZYNNIKA 0,00 kg
ZAKRES TEMPERATUI  2~8°C
KLASA URZADZENA 3

DATA PRODUKCJI 09 2008 <
GAZ SPIEN. IZOLACJE HFC 365/227
Typ NAZWA URZADZENIA <F

VABE K BOLANS Die vorstehende Abbildung prasentiert ein beispielha-

ﬂ— ! \ ftes Typenschild. Die hier enthaltenen Daten dienen
= LY

= 4

Ce Y,

9

500353

Abb. 11 Typenschild

nur zur Veranschaulichung und beziehen sich nicht auf

s Gastroline Cube’!

5” 9077
&
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7. THERMOSTATBEDIENUNG
7.1. Thermostat ,,IGLOO”
Abb.12 Thermostatpaneel von ,,Igloo”

St

Y0

1 —Taste Klhlung Ein-/ Ausschalten

2 — Taste fiir Handentfrostung

3 — Kontrolltaste fiir Aggregatbetrieb und Entfrostung

4 — Taste fiir Ubersicht der Temperatur auf der Entfrostungsfiihler
5 — Taste fiir Anderung der Temperatur nach oben

6 — Taste fiir Anderung der Temperatur nach unten

Priifen der eingestellten Temperatur (Innen der Anlage) — Durch das einmalige Driicken der Tasten ,, A” oder , ¥” kénnen
Sie die eingestellte Temperatur priifen. Auf dem Display wird die eingestellte Temperatur dargestellt, bei der der rote blin-
kende Punkt (Diode) leuchtet. Der Ausgang aus dem Ubersicht-Betrieb erfolgt automatisch nach 3 Sekunden.

Abminderung (oder Erhdhung der Temperatur) — driicken Sie die Taste , ¥” (oder ,A”) und auf dem Paneel wird die
eingestellte Temperatur dargestellt. Mit dem Driicken der Taste ,, ¥” wird dir Temperatur bis zum gewiinschten Wert abge-
mindert. Der Ausgang aus dem Betrieb erfolgt automatisch nach 3 Sekunden.

Handentrostung — die Taste Nr. 2 ermdglicht, dass der Entrostungsbetrieb in beliebiger Weile wahrend der Arbeit der An-

lage eingeschaltet wird (unabhangig von der Funktion der automatischen Entfrostung); die taste funktioniert nicht, wenn
die Temperatur hoher als die Endtemperatur der Entfrostung ist

Wir empfehlen das Verfliissigungssatz nur mit dem Hauptschalter der Anlage und nicht direkt mit dem
. i taste auf Thermostatpaneel ein/ ausschalten. Durch die Einschaltung des Hauptschalters erfolgt die auto-
matische Einschaltung des Thermostats!

* Mehr unter www.igloo.pl
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7.2. Thermostat ,,CAREL”
Abb.13 Thermostatpaneel ,,Carel”

@)
CAREL

Was bedeuten die Diode auf dem Display

Diode 1 leuchtet - Verdichter: dieses Symbol leuchtet, wenn der Verdichter im Gang ist. Es blinkt, wenn das Starten des
Verdichters durch Schutzverfahren verspatet wurde. Es blinkt wéahrend des Zyklus: zweimal blinkt — Pause, bei einem
eingeschaltetem Dauerbetrieb.

Diode 2 leuchtet - Beliifter: dieses Symbol wird gezeigt, wenn die Verdampferbellifter eingeschaltet sind. Es blinkt, wenn
das Starten von Beliiftern durch das &uRere Ausschalten verspéatet wird, oder ein anders verfahren, im Gang ist.

Diode 3 leuchtet - Entfrostung: diese Symbol wird gezeigt, wenn die Entfrostungsfunktion eingeschaltet ist. Es blinkt, wenn
das Starten von Entfrostung durch das auflere Ausschalten verspatet wird, oder ein anders verfahren, im Gang ist.

Diode 4 leuchtet - Alarm: das Symbol ist sichtbar, wenn das Alarm eingeschaltet ist

5 — es ist die aktuelle Temperatur innen der Anlage gezeigt (nach Komma sind die Zehnstellen gezeigt)

ENSTELLUNG DER GEWUNSCHTEN TEMEPRATUR
m,
- eine Sekunde lang die Taste driicken auf dem Display wird der Richtwert gezeigt;

at) A
- den Richtwert mit den Tasten *¢' und O erhbhen oder abmindemn, bis der gewtinschte Wert erreicht wird;

v
m,

- noch einmal die Taste @ driicken um der neue Wert des Einstellungspunktes zu bestétigen;

HANDZWINGEN DES ENTFROSTUNGSZYKLUS

Die Entfrostung erfolgt automatisch. Es ist aber méglich, in beliebiger Weile die Entfrostung zu erzwingen, indem die Taste

XX
v ‘¢ durch mindestens 5 Sekunden gedriickt und gehalten wird. Bei Handentfrostung blinkt die Diode 1.

* Mehr unter www.alfaco.pl

ACHTUNG: BEI NICHTBEACHTEN DER REGELN UBER ANSCHLIESSEN UND BETREIBEN DER ANLAGE, DIE
IN DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG UMFASST SIND, BEHALT SICH DER HERSTELLER VOR, DASS DIE AB-
TRETUNG VON GARANTIEANSPRUCHEN ERFOLGEN KANN!!!

,IGLOO” kann die Angaben, die in dieser Anleitung umfasst sind, ohne frilhere Ermittiung dem Benutzer, &ndern.

Die Vervielfaltigung dieser Anleitung ist verboten.
Die Abbildungen und Photos dienen nur zum Ubersicht und gekaufter Anlage abweichen.
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GASTROLINE CUBE
NMHCTPYKUWMA MO BCITY>XKNBAHUIO

YCTPOVCTBO  [IOMKHO  TPAHCTIOPTUPOBATLCS B BEPTUKANbHOM  MOMOXEHUM C  COBMIOAEHMEM HEOBXooUMbIX Mep
NPEeNoCTOPOXHOCTH, yrnakoBaHHOe Haarexallm obpasom. MMpousBoauTenb OTNPaBRSET  YCTPOWCTBO C cobmnoaeHrem
HeoBXoAUMbIX Mep NPefoCTOPOXKHOCTH, YNaKOBaHHOE HaAIexaLLyM 0Gpa3oM.

2. XAPAKTEPUCTUKA U3OENUA

2.1. HazHaueHue

ButpuHa ,Gastroline Cube” — aT0 yHMBepcanbHOe XOnoawrbHOE YCTPOWMCTBO, NpeaHasHaYeHHoe Anst 3KCMo3vumn U
KPaTKOCPOYHOIrO XpaHEHWsi KOHAWUTEPCKUX M3AEnuid: TOPTOB, NMMPOrOB, MUPOXHBIX, AECEPTOB M T.N. MpU Temneparype
+5°C/+15°C npu TeMnepatype okpyxatoLei cpeabl+15°C /+25°C 1 oTHOCUTENbHO BNaxHOCTN Bo3ayxa 60%.

2.2. Onucanve obopyaoBaHus

L,Gastroline Cube” umeeT gMHamnyeckoe oxnaxaeHue. ButpuHa obecneuvBaeT aBToMaTMyeckoe McnapeHve KoHaeHcara
1 aBTOMaTU4eckoyto oTTaiiky. OHa Takke OCHaLLeHa SMEKTPOHHbIM TEPMOCTATOM, OMUMOHAIbHO B3aMMOAEVCTBYHOLLMM
C Mofyrnem Ans  peructpauuu Temnepartypbl, ofecriedvBatolieM BOMOXHOCTb PerucTpauuy 1 curHanmsauuv npu
CIULLIKOM BbICOKOW UMK CIIMLLKOM HW3KOW TemnepaTtype B yCTpoicTBe. BUTPYHBI NpucrnocobneHs! Ans nocneaoBaTensHoro
NOAKITHOYEHUS! Y MOTYT BbITb NOAKITHOYEHBI K BHYTPEHHEMY (,-mod A”) unn k HapyxHomy (,-mod C”) arperaty. B ananasoHe
Temnepatyp ot +10°C/+15°C cyLiecTByeT BO3MOXHOCTb KOHTPOIMPOBAHMUS BMaXkHOCTW BO3Ayxa B BUTPUHE B mpedenax
otr 30 g0 80%. OKCMO3MLMOHHYIO YaCTb BUTPUHBI COCTaBISIOT CTEKSHHbIE MOMKK, pasMeLLEéHHble Ha ctennaxe. Ons
3KCMO3ULIMOHHbIX MOIOK NPeAyCMOTPEHA BO3MOXHOCTb M3MEHEHMS! BbICOTbI MOMNOXKEHWS U yIMa nofBeLLmBaHus. B BuTpuHe
1Cronb3oBaHo dHeprocbeperatollee ocselleHve anopgamu LED. Yctpoiictea ,|GLOO” mM3roToBneHbl B COOTBETCTBUM C
COBPEMEHHbLIMN TEXHOMOTUSIMI 1 UMetoT TpebyeMble 3aKOHOAATENBCTBOM CepTUCMKATHI.

CopepxaHne [lepeyeHb prcyHKoB

1. BbIITPY3KA 34 Puc.1. OBumi Bua yeTpovicTea

2. XAPAKTEPUCTWKA VN3OENWNA 34 Puc.2 Kpennexvie orpabxaeH!s BHTPEHHEN BEPXHE NOMKn 36
2.1. NpenHasHayeHne 34 Puc.3 Kpennexvie KprokoB B CTENTIaxe 36
2.2..OnvcaHue ycTporcTea 34 Puc.4 PerynvpoBaHyie BbICOTbI Kproka 37
2.3. TexHnyeckne xapakTepucTvkm 35 Puc.5 KpenneHve CTeknaHHbIX ANeMEHTOB. 37
3.M0OOMOTOBKA YCTPOWCTBA K 9KCIIYATALIA 35 Puc.6 INanens ynpasnexus 37
3.1..TpeboBaHus B OTHOLLEHWUY MeCTa YyCTaHOBKM 35 Puc.7 [irpocTar. 38
3.2. NooknioyeHve 1. 3anyck 36 Puc.8 Cnocob YCTaHOBKW/CHATUS SMEMEHTOB HarHeTaHys

4, QKCIINYATALIMA 38 V. 3acacklBaHyis Bo3dyxa 39
4.1. PerynupoBaHue Temnepatypsb! 38 Puc.9 OumcTka koHdeHeaTopa 39
4.2. PerynupoBaHue BnaxHoCcTy 38 Puc.10 3aveHa cBeToaVOoOHON Namribl 40
5. KOHCEPBALIA 39 Pyic.11 VHchopmalmoHHas Tabnmyka 42
5.1..OuncTKa 1 KOHCepBaLUms 39 Pvc.12 lNaHenk TepmocTara .lgloo” 43
6. CEPBUC 40 Puc.13 lNanens Tepmocrata Carel” 44
6.1. VinenTudmkaums v ycTpaHeHue HencnpasHocTen .40

6.2. 06¢cnyxusaxne 42

7..OBCNY>XBAHWE TEPMOCTATA 43 I_I e p eL‘I e H b Ta 6” M L"
7.1. Tepmocrar ,IGLOO” 43

7.2. Tepmocrar ,CAREL” 44 Tabnuua 1. TexHuYeckve JaHHbIe. 35

\ Takum 3Hakom o6o3HayveHa MHd)OpMaLI,VIH € 0cobbIM 3HauYeHneM Anst 6e3onacHOCTM nonb3oBaTens 1

<\ [Ans npaBunbHOM aKcnyaraLmy o6opyaoBaHus
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Puc.1 O6wumi BuA yctporcTea
1 — HarHeTatenb Bo3ayxa Ha (ppoHTanbLHOM CTekne 9; 10 —NonKK1 3KCMO3ULMOHHbIE CTEKNSAHHbIE (Ha
2 — BcraBka 13 3epkarna unv HepxasetoLLieii cTani cTennaxe)
3 — ®POHT BUTPUHDI 11 — Morka 3KCNo3nLMOHHas CTeknsHHas (Ha
4 — PpoHTansHoe cTekro (npocroe) BHYTPEHHIOK CTOMELLHULLY)
5 — BHyTpeHHUI1 cTennax (13 xecTu) 12 — BeHtunsumoHHas peluétka (Mocne cHATUSA gocTtyn
6 — Kptoku ctennaxa (nog, CTeKNsIHHbIE MOSIKN) K namensim koHaeHcatopa — HE BIIOKMPOBATb
— BO3MOXHOCTb U3MEHEHUS BbICOTbI 1 yrna OTBEPCTUA)
noaBeLVBaHs 13 — Hoxku, cnyxalume Ans BblpaBHUBaHWSA yCTpoCTBa
7 — BepxHsist CTeknsHHasA noska 14 — iHdopmaumoHHas Tabnndka
8 — [IBepu pasasipkHble (ansa ButpuH 1.3 1 0.9) unm 15 — naHenb ynpaeneHns (TepMocTar, BbIKIrodaTeni)
pacnaLuHble (0.6)
2.3. TexHN4YeCKME XapaKTePUCTUKN
Tabnuua 1 TexHUYeCcKue XapakTepucTUKn
HomuHarnbH. [NonesHas Pacxon Bec
Tun ) HomuHanbH.  HomuHanbH MEIHEES Motpebn.  Harpyaka BMOCTH  OXnENAlow,  YCTpoik
YCTpOIt- HanpsbkeHue  cuna Toka QIIEKTPO3H.  Ha MoKy
o By A OCBeLLieHVs [Bru2dd [iivr] TEMbHOCTL  MOLLHOCTU cTBa
[Br] [am?] [Brivin] [k]
GASTROLINE CUBE
1.3 230/50 41 32 12,8 10 715 - 220
1.3-mod/A 230/50 4,1 32 12,8 10 715 - 210
1.3-mod/C 230/50 0,4 32 1.8 10 715 600 190
0.9 230/50 2,7 16 83 10 496 - 170
0.9-mod/A 230/50 2,7 16 83 10 496 - 160
0.9-mod/C 230/50 0,3 16 1,2 10 496 600 140
0.6 230/50 1,9 12 6,0 10 334 - 120

3. MOArOTOBKA YCTPOWUCTBA K 9KCMITYATALIMK

3.1. TpeboBaHWA B OTHOLLUEHMM MeCTa YCTaHOBKU

* Y6eguTech, YTO AMameTp NPOBOAOB MUTAHWSI COOTBETCTBYET AN NUTAHWS ANEKTPUYECKMM TOKOM YCTaHOBMEHHOTO
yCTpOWCTBa.

* 3anpeLlaeTcs NOAKMOYEHVe YCTPOCTBA K YATMHUTENSIM U Pa3BETBUTENSIM.

* YCTPOCTBO AOMKHO BbITb NOAKIMIOYEHO K OTAEMBHOM NPaBUIBHO BbINOITHEHHOW 3MEKTPUYECKOW LIenk CO LUTENCenbHbIM
rHE310M C 3aLLMTHBIM LUTLIPEM (COrNacHo AeCTBYIOLLMX HOPMATUBOB).

Myck ycTpoicTBa MOXET ObiTb OCYLLECTBNEH TOMbKO MOCre noATBEpXAEHUs 3EKTUBHOCTM
\

<\ MPOTMBOMOXaPHON 3aLLUMTLI pe3yrbTaTamu U3MEPEHUiA, MPOBEAEHHBIX B COOTBETCTBUN C ASCTBYOLLIMMIA
Hopmamm!
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3.2. MopgkntoyeHne 1 3anyck

+ PacnakoBaTb yCTPOIICTBO M yAanuTb AepeBsaHHYo NaneTy (B cryyae eé Hanmuus).

* YCTaHOBUTb YCTPONCTBO Ha POBHOM U JOCTaTOMHO TBEPAOM OCHOBaHUM, @ 3aTEM BbIPOBHSITb €r0 OTHOCUTESTLHO YPOBHSI
FOPW30HTA NPY NMOMOLLIM HOXEK.

* CHATb 3aLUMTHYIO NNEHKY C AMEMEHTOB BUTPUHbI.

* Ecnv ycTponcTBo nonagéT K nonb30BaTerto B YaCTUYHO pa3obpaHHOM BUE Arst 06ecrneveHns 3amTbl OT NOBPEXAEHNIA
NP TPaHCTOPTUPOBKE, CreAyeT BbIMONHUTL CriedytoLimne AeNCTBUS:

1 — YcTaHOBUTb KPHOKM BMECTE C OCBETUTENBHON Namnoii Ha ctennaxe Puc.3 (cTp.36).

2 — YcTaHOBUTL BHYTPEHHEE OorpaxxaeHve BepxHen nonkv Puc.2 (cTp.36)

3 — YkpenuTb CTeknsiHHble anemeHTbl Prc.5 (cTp.37) B NnpeanaraeMoit nocnenoBatensHOCTM:

+ CTeknsiHHble BOKOBMHBI NPUKPENUTL K cTennaxy Puc.5/3 (ctp.37)

* [NomecTuTb (hpoHTaNbHOE CTEKNO B Aepatene cTekna Puc.5/4 (ctp.37) u NpukpenuTb ero K CTEeKNsAHHbIM BOKOBUHaM
C MOMOLLIbIO TPEXCTOPOHHETO yronbHuka Puc.5/6 (cTp.37)

* MpuKpenuTb CTEKNSHHYO BEPXHEOt norky Puc.5/1 (cTp.37)

* [loMeCTUTb CTeKIsIHHbIE MOJMIKM Ha Ha BHYTPEHHEN cronelHvue u crennaxe Puc.5/12 (ctp375). Monku cnepyet
YCTaHOBWTb Ha CUINMKOHOBBIX anemeHTax (bamnepax) Puc.5/13 (c1p.37), NpenoxpaHsioLLmMX CTEKNSHHbIE ANIeMeHTbI
OT CABUraHws.

« MepBas nombiBKa ycTpoicTBa [OMMkHA ObiTb BbIMOMHEHA MOCIE pacrnakoBbIBaHWSI YCTPOWCTBA neper ero
nyckoM. YCTPOWCTBO criefyeT BbIMbITb BOAOW, TeMrnepaTypa KOTopoii He JorkHa npesbiwaTtb 40°C ¢ gobaeneHrem
HelTparbHbIA MOKLLMX cpeacTB. [ANs MbITbSi U OYUCTKU YCTPOWCTBA 3anpeLlaeTcsi UCnonb3oBaTh CPeACTBa,
cofepxalume Xrop U coay B pasnuyHbIX hopMax, KOTOpble pa3pyLualoT 3alUMTHLIN COM U COCTaBHbIe
anemMeHTbl ycTponcTtBa! Bo3MOXHbIE OCTaTKM KNest UNW CUIMKOHa Ha MeTannmMyeckux SreMeHTax YCTPOMCTBa
yOansiTb UCKMIOYNTENBHO SKCTPAKLMOHHBIM GEH3MHOM (He OTHOCUTCS K SeMeHTaM 13 NnacTMacchl M OpraHNYeckuX
MaTepuaros!). HeMb3s MCMOMb30BaTh UHbIE OpraHNYecKe PacTBOPUTENN.

| . Bo Bpemsi MbITbS1 yCTPOWCTBaA 3anpeLLaeTcs UCNonb30BaTb CTPYHO BOAbI. YCTPOWCTBO criedyeT MbiTb
' C UCMOMb30BaHNEM BIaXXHOW TPSAMOYKY.

~ IMo OKOHYaHMM YCTAHOBKM YCTPOIICTBA B MECTE €ro YCTAHOBKM CrieayeT AaTk eMy MOCTOSTb B COCTOSHIM

1\ nokosi No MeHbLUel Mepe 2 yaca nepen BKIOYEHVEM (3TO OTHOCUTCS K YCTPOWCTBAM CO BHYTPEHHWM

- arperatom), YToBbl YCTAHOBUIICS YPOBEHb Macsia, YTo MPeaoTBpaTvT Npobrembl C 3amnycKoM XONausibHOro
arperatal OCTOPOXXHO: Bepeub oT noBpexaeHW XonoAunbHbIN KOHTYp!

MomecTuTb WTencenb kabenst NOAKMOYEHNs B LUTENCenbHOe rHe3ao (3anpeLlaeTcs NOoAKMoYaTb YCTPOMCTBO C
MOMOLLbIO YOANMHUTENEN U pa3BeTBUTENEN)

BkntounTb KHOMKY rMaBHOrO BbikntoyaTtenst Puc.6/1 (ctp.37), 4To BbI3OBET BKIOYEHWE TepmocTaTta, a 3aTem U1
arperarta ycTponcTsa.

Ha naHenu Tepmoctata Puc.6/3 (cTp.37) ycTaHoBWUTbL TEMMepaTypy (AeTanbHas MHGopMaLms No oberyxnBaHuio Ha
cTp.43 unu 44)

BkntounTb kHOMKY ocBelleHnst Puc.6/2 (ctp.37)

B BUTpUHAX, OCHALLEHHbIX TUrPOCTaToM, (HE OTHOCUTCS K TepM. Carel) MOXHO yCTaHOBUTL Tpebyemyto BNaxHOCTb
BHYTPM YCTPOICTBA C NOMOLLbIO BpaLLaroLencs pyykm Puc.7(ctp.38). B ananasoHe Temnepartyp ot 10°C go 15°C
CyLLECTBYET BO3MOXHOCTb KOHTPONIMPOBaHUSA BMNaxHOCTb Bo3ayxa B npeaenax ot 30 4o 80%.

Puc.3 KpenneHue KkptokoB
B cTennaxe

1 — BepTukanbHas konoHHa
BHYTPEHHEro cTennaxa

2 — OTBEpPCTUSA AN KPEMNEHNs Kploka

3 — Kptok (MprcnocobreHnHbIn ans
YCTaHOBKY B TPEX MONOXKEHMSIX
yrna noaBeLUBaHNs)

36 | WcTpykums Mo Benyxmeanmio GASTROLINE CUBE www.igloo.pl



1 — Kptok

Puc.5 KpenneHue cTeKnAHHbIX 311IeMEHTOB

1 —Tlonka cTeknsiHHas BEPXHAS

2 — PpoHTarnsHoe CTeKIo

3 — CreknsiHHas 6okoBuHa

4 — Nlepxartenb ppoHTanbHoro crekna

5 — YronbH1K ABYXCTOPOHHWI NS KPEMIeHWs CTEKON
(ans G. Cube 1.3 — coeanHeHVe LieHTparnbHo YacTu
PPOHTaNbLHOrO CTeKIa CO CTEKISIHHOM BEPXHEW
MOIKOWA)

6 — YronbHWK TPEXCTOPOHHWI ANs KpenneHns CTEKON
(Ans coeguHeHUst ppoHTanBLHOrO CTekna co
CTeKIAHHO GOKOBUHOA)

2

w

| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
J J

=

©)
®@©
4!

®

N
SN

Puc.4 PerynupoBaHue BbICOTbI KproKa

2 — M3onsiumoHHas Tpybka, npeaoxpaHsioLLas NpoBoA Namrb!
3 —lMpodunb MNBX, MackvpyoLLmii BEPTUKaIbHYHO KOMOHHY CTernaxa

M3meHsist nonoxeHve BbICOTbI KpLoKa CriefyeT nerko oTeecTu npoduss
MBX 1 NpoTsHYTb M30MNALMOHHYIO TPYOKY B COOTBETCTBYHOLLIEE
nonoxexue. 3atem criefyeT BbITalLMTb KPIOK U3 CTennaxa v
MOMECTUTb €ro B COOTBETCTBYHOLLIEM MOMOXEHWM U MOA HY>KHBIM YITIOM.

7 — KonnauyHas ravika BuHTa

8 — CunmkoHoBas Npoknaaka

9 —lNpoknaaka nnactudgukarosas

10 — BuHT

11 — BHyTpeHHuiA cTennax

12 — MoKy 3KCMO3ULIMOHHbIE CTEKIISIHHbIE (CTEnnaxa)
13 — bamnep

14 — BHYTpeHHss cTonewHmua

Puc.6 MNaHenkb ynpaBneHus

1 — [MaBHbIV BbIKNtoYaTenb (BKMOYAET/BbIKMIOYAET
arperar yCTpOWCTBa)

2 — BblkntoyaTenb 0CBELLEHUS

3 — MaHenb TepmocTata (perynsitopa Temneparypbl)
(nogpo6HocTy no obenyxmBaHuio B Pazgene Ne 7
CTp.43 1 44)
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4. SKCINNYATAUUA

TemnepaTypa oxnaxaaemoro NpocTpaHCcTBa U LUKN paboTbl arperata MoryT konebatbes. OHU 3aBUCST OT MHOMMX
(haKTOPOB B T.4. OT KONUYECTBA M TEMMNEPATYPbI BIOXEHHbLIX MPOLAYKTOB ¥ TeMNepaTypbl OKpyXaloLLei cpeabl.
YCTPOWCTBO CrieAyeT yCTaHOBUTL B CyXOM MECTE, BHE BO3[ECTBUS NPSIMbIX COMHEYHBIX ITy4ei, XOPOLLIO NPOBETPY-
BAeMOM, C 06eCreHeHMeM BO3MOXHOCTY LIMPKYNALMM BO3AyXa (PacCcTOsHUE MEXOy CTEHOW U YCTPOWCTBOM — He
MeHee 10 cM), BAanu OT CTOYHWKOB TEMma 1 YCTPOWCTB NPUHYAUTENBHOO NPYBEAEHUS BO3AyXa B ABVKEHME (Mo-
TOMOYHbIE U NEePEHOCHbIE BEHTUNATOPLI, AytoLmne oborpesaTenu). YCTponcTBO NpaBusibHO AECTBYET B Cpefe, B KO-
TOpOW TemnepaTtypa COOTBETCTBYET KIIMMATUYECKOMY KIaccy, ykasaHHOMY B MH(OpMaLmoHHoi Tabnuyke. PaboTta
YCTPOMCTBA MOXET YXYALUNTLCS, €CNW OHO NPOLOIKUTENBHOE Bpems ByaeT dyHKLUMOHUPOBaTL Npy Temneparype
BbILLIE UMW HIKE yKa3aHHOTO AnanasoHa.

1\ MpyMeYaHVs 1 yKasaHus

» Cnieayet NpaBUMnbHO BbIPOBHSTH BUTPUHY, YTO MPEAOTBPATUT LUYMHYHO paboTy ycTporcTBa M obecneqnt
npaBUMbHbINA BbINyCK BOAb!

« [Nocne TpaHCNopT1POBKY 060PYA0BaHUA OXMAATH OKOMO 2 YacoB Nepes ero nyckom

* [epBoe 3anonHeHne OXNaAaemoro MPOCTPAHCTBA BbINOMHSATL MOCIE MPEeAWEeCTBYIOLLEr0 OXNaXaeHUs
0o paboyelt Temnepatypbl. ATO NpaBUNO AOMKHO COBMAaThCs Takke nocrne AUTENLHOrO nepepbisa B
akcnnyarauym

*He GnokvipoBaTh HUKakue BEHTUMSLWMOHHLIE OTBEPCTUS, YTO MOMO Gbl 3aTpyaHWUTb LMPKYNMMpoBaHue
oxnaxaéHHoro Bo3ayxa. Crieqyet Takke obecrneumTb NpaBunbHOE obpallieHne Bo3zyxa BOKPYr YCTPOMCTBa
(H¥ B KOEM cryyae Herb3s 3aKpbiBaTb kakue-nmbo OTBEPCTYIS arperata)

* Cniepyet ofbecrneunTb paBHOMEPHYIO Harpy3Ky Ha Morki, He MPEBbILLALOLLYI0 MX MakcumarbHYyto Harpy3ky

« CopepxaTb KOHAEHcATop B YucTOTe. 3arpsi3HeHUs MOryT Bbl3BaTb MEperpeB Kommpeccopa v pesynsrare
MPUBECTU K aBapuM YCTPOICTBA, Ha YTO HE PacrpOCTPaHSETCS rapaHTUs.

* BHyTpU kamepbl Ans XpaHeHWs NPOAYKTOB 3anpeLLaeTcst UCronb30BaTh ariekTpuyeckue yctporcteal

* /3Beratb OTKpbIBaHWS ABepei 6e3 HanoBHOCTH U He OCTaBMSATh UX OTKPbITLIMU ANUTENBHOE BPEMS.

4.1. PerynupoBaHue TemnepaTypbl

OCHOBHOW 3afjaYeit TepMocTaTa SIBMSIETCS YnpaBreHue XoroaunbHbIM arperatoM Takum o6pas3oM, YTobbl 4OCTUYb
3a/jaHHO TemnepaTypbl BHYTPY YCTPOWCTBA W yaepaHue eé B 3adaHHOM AuanasoHe. Bce HacTpoiiku perynsitopa
TemnepaTypbl, HeOOXOAMMbIE [N HOpPManbHOM  paboTbl YCTPOICTBA, OCYLLECTBMSOTCA npoussoguTenem. Mepen
nepBbIM MYCKOM YCTPOWCTBA MNOSb30BaTeNb AOMKEH MPOBEPUTL M YCTAHOBUTDL JKEMaeMyto Temneparypy Ha naHenu
yNpaBreHnst BHyTPY YCTPOICTBA.

LincbpoBoit mHavkaTop otoGpakaeT TekyLLyto TeMnepaTypy BHyTpU YCTpOCTBa.

| Jloboe BMeLLaTeNLCTBO B 3aBOACKVE HACTPOMKM TepMocTaTa BreYET 3a COBOM yTpaTy rapaHTuu.

4.2. PerynupoBaHue BraXXHOCTU

furpoctar  CnyxuT Ans  KOHTPONMPOBaHMS
BII@KHOCTM, ECINM TeMepaTypa BHYTPU BUTPUHbI
OyneT HaxoouTbcs B AmanasoHe ot 10°C po
15°C. C nomolLLbto py4k perynsitopa rmrpoctara
ycTaHaBnMBaeTcs  keraemast BI@XHOCTb
BO3adyXa B BUTpuHe B ananasoHe ot 30 4o 80%, ¢
nomoLLbto BpaLLeHus Puc.7 (ctp.38) 1 yctaHoBku
€€ B COOTBETCTBYIOLLEM MOMOXeHun. BpalleHve
pydKu perynsitopa no 4acoBoOW CTperike BbI30BET
CHVDKEHWE YCTAHOBMEHHON BraXXHOCTV BO3AyXa,
a B 06paTHOM HarpaeneHum — eé MoBbILLEHME.
Bpallenve pyuku BMeBo OO kpamlHero
[ONOXKEHWSI BbI3OBET BbIKMIYEHME rUrpocTara
BHE 3aBVICMMOCTU OT NOAKIIOYEHUS MUTAHUS.

)

%

fém
Yo

Puc.7 TurpocTtat
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5. KOHCEPBALIUA

5.1. OuncTKa U KoHCepBaLUus
1 Bce geinctaus no koHcepBaLum creayeT Npou3BoAUTL MPY OTKIKOHEHHOM OT 3MeKTpoceTH yeTpoicTae!

!\ OrekTpuueckyto NpoBOaKy crieayeT obeperathb OT NOBPEXAEHIA UM 3anBaHNA BOOOM

—

\ Bo BpeMsa MbITbA yCTpOI?ICTBa 3anpeLuaeTca UCnorb30BaTbk CTPYHO BOAbI. yCTpOIZCTBO cnegyetr MblTb npu
' MOMOLLY BN2XKHOWN TPSAMNKA

-

\ Henbas ncnonb3oBatk kake-nmbo OCTpble NpeaMeThl And yaaneHus 3arpﬂ3HeHvu7|!

. Bo Bpemsi MbITbsi 1 KOHCEpBaLMK BHYTPEHHEV MOBEPXHOCTY YCTPOICTBA CreayeT NPOsiBMATb OCTOPOXHOCTb,
' YTOObI HE MNOBPEAUTL CUIMMKOHOBBIE anemeHThbl (6amnepbl) Puc. 5/13 (cTp.37), npeoxpaHstoLume CTeknsiHHbIe
areMeHTbI OT GABUIOB M 0becnevmBatoLLMX VX Myylliee CLenneHme.

-

Puc.8 Cnoco6 ycTaHOBKM/CHATUSA 3MeMEeHTOB HarHeTaHus 1 3acacbiBaHUA Bo3gyxa

1 —HarHetaHue (HE BITOKUNOBATb oteepcTus!!!)
2 — BHyTpeHHsist cToneluHnua
3 — 3acacbiBaHue (HE BITOKUOBATb oteepcTus!l!)

! \ 3anpeLlaeTcs MCNonb30BaTh MexaHUYeCKVe CPeACTBa B Liensx ycKopeHus npoLiecca oTTanku!

OavH pa3 B Mecsil, peKOMeHAyeTcs MepepbiB B 3KCTyaTauyun YCTPOWCTBA B LIEMSAX OYMCTKU €ro BHYTPEHHEero
NPOCTPaHCTBA, €CTECTBEHHOW OTTalkii UCTapUTensl, OYUCTKM KOHAEeHcaTopa U NpOBEPKV COCTOSHWUS YMNOTHWUTenemn
nBepen (Gastroline Cube 0.6).

KoHpeHcatop ycTpoiictBa criegyeT  coaepxatb B 4WCTOTe.
3arpasHeHVst 3aTpyaHSIOT TennoobmeH, Bbi3biBasi, MOMMMO NPOYEro,
POCT 1 NoTpebrneHnst SNeKTPOIHEPTUM, 1 MOTYT BbI3BaTb NMOBpEX/AEHNE
KoMrpeccopa arperara.

YTOObl O4YMCTUTL KOHAEHCATOp, CreayeT BbIKPYTUTb KpenéxHble
camope3bl U CHATL BETPOBYHO MnaHKy. OYMCTUTL NaMenm KoHaeHcaTopa
npy NOMOLLUM MSITKOW LUETKN Unn KUCTW. Tpn CUNBHOM 3arpsi3HEHWN
(3abvBaHNM Nameneit) KoHAEeHcaTopa criedyeT UCMoNb30BaTh MNbINecoc
WNN CXKaTblid a30T B LIENSX BbICACLIBAHWA /BblAyBaHUS 3arpsidHEHNI,
KOTOPbIE HAXoAATCA MeXy Namensmu. Puc.9 Oumnctka koHaeHcaTopa
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npOVISBO,CI,VITeJ'Ib He HECET OTBETCTBEHHOCTU 33 NoBPEeXOeHUA KOHOEHCUPYIOLLLero arperara, BO3HUKLLNE B
o3 pesynbsrarte HecobnoaeHNs YNCTOTbI arperara.

1. (OtHocutcs k Gastroline Cube 0.6) YnnoTHuTenb ABepu Criegyer OYMLLIaTh MCKIOHYMTENBHO YUCTOW
' BogoW 6e3 [oGaBMneHWst MOLLUMX CPEACTB M MOMHWUTb O HEOBXOAMMOCTM €ro TLUATENbHOM OYUCTKU.

YnnotHutenb He AOMMKEeH KOHTAKTUPOBATb C Xupamu U Macnamu! Bo Bpemsi BbINONHEHWS AENCTBUI

Mo KOHCepBaLWmy credyeT Y6eamnTbes, H4To ABEPU 3aKpbIBAKOTCS HAAMEXaLLMM 0GpasoM.

MpoGa: noMecTuTb IMCT Bymaru Mexay YNIoTHATENEM W KOPMYCOM U 3aKpbiTb ABepb. Bymara gorkHa

OKas3bIBaTb OLLyTUMOE COMPOTUBIIEHWE MPU MOMbITKE BbITALLWTL €€.

I\ OnemMeHTbl YCTPOMCTBA MOryT ObiTb NoABepXeHbl KOPPO3UW MNpU HeHaamnexaliem
' NpuUMeHeHWUU u KOHcepBauuu. Criegyet cobnioaatk crnegyiolue npaBuna:
* He ponyckaTb KOHTakTa MOBEPXHOCTW YCTPOWCTBA CO CpeacTBamu, cogepxalummmn xmnop u/
unu copy B nMobom BuAe, KOTOPbIE YHUYTOXAKOT WX 3aLUMTHBIA CMOW U COCTaBHbIE 3MEeMEeHTbI
YCTPONCTBA (3TO TakkKe OTHOCUTCS K pasnuyHbIM BUAAM HEPXXaBetoLLen cTanm).

Puc.10 3ameHa cBeTOANOAHOW NamMnbl

1 — KpenneHnue ceeTognogHow namnbl
2 — CeetogunoaHas namna LED
3 — OnpaBa cBeToANOAHOW Nambl

\  BoBpewmsi ocyLLecTBRNEHS AENCTBUI MO KOHCEPBALMM CrieayeT BbiTb OCTOPOXHbIM, YTOOb! HE MOBPEANTL
¢\ MHdopMaLMOHHYIo Tabnuuky yctporictea Puc.11 (cTp.42), KoTopas CORepXUT BaxkHyto MHopmaLmio
Ans paboTHUKOB cepBurca 1 (hPM, 3aHNMAIOLLIMXCS YTUN3aLMEN OTXOLOB.

6. CEPBMC

6.1. UneHTUMKaLMA 1 ycTpaHeHne HeucnpaBHOCTEN

YcTpoicTBO He paboTaer...- YoeauThCes, YTo:

*  YCTpOWCTBO NOAKIMOYEHO K ArEKTPUHECKON ceTn

* HanpsbkeHMe n 4yacTota Toka B CETU COOTBETCTBYIOT TEM, KOTOpble PEKOMeHAyeT Mpou3BoauTenb (CM.
VHCOPMALMOHHYIO Tabnnyky)

»  BxtoveH masHbIN BRIOHaTens

»  Tepmocrtar BkrtodeH (OTHocuTCs K TepM. Igloo — Ecrn Ha nHauKaTope CBETATCS NULLb ABE TOYKM — BKIHOYUTL
TepmocTar)

YcTpoircTBO paboTaeT, OCBeLeHME He CBETUT...- Y6eauTbCs, YTo:

*  BbIKkntoyaTtenb OCBELLEHVst HaXoaUTCS B MOSIOXEHUN , BKITHOMEHO”
» [IpoBepuTb, YTO BUMKK, NUTAIOLLWE CBETOANOAHYIO NaMny LED npasunbHO Aoxatb!
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YcTpoicTBO He AOCTMraeT Heo6XxoAUMOM TeMnepaTypbl, OCBELLEHME He CBETUT...- Y6eauTbCs, YTo:
e [TaBHbIN BbIKMKOYATENb HAXOOUTCS B MOMNOXEHUM ,BKMHOYEHO”

+  3HadeHvie TemnepaTypbl Ha TEPMOCTaTe NPaBUITLHO YCTAHOBIEHO

+ Tepmocrtat paboraet npaBunbHO

+  KoHpgeHcaTtop He 3arpsi3HéH, B Crydae He0GX0AMMOCTU O4UCTUTD

+  Temneparypa oKpy»xatoLLiei cpeabl He BbiLLe, Yem 25°C

+  [poLLno AOCTaTOMHO MHOTO BPEMEHM NS OXIaKAEHWS MPOLYKTOB

*  BeHTUnAUMOHHbIE OTBEPCTUSA YCTPOCTBA He 3abnoK1pOBaHbI

(OTHocuTCs K TepMm. ,,IGLOO”) TepmocTat otobpaxaet CO unu C2 BMecTo Temnepartypbi:
Takas cuTyaums MmeeT MecTo, ecriv GbIn NOBPEXAEH OANH U3 JATYMKOB peryrnsaTopa TeMneparypbl,
NP 3TOM MOTYT NOSIBUTLCS COOBLLEHMSI:

+  CO - noBpex/aeHvie Aatymnka TemnepaTypbl BHyTPY Kamepbl — Bbl3BaTb aBTOPU30BaHHbI CEPBIC

+ C1-—noBpexaeHe aatymka vcnapurens - Bbl3aBaTb aBTOPU30BaHHbIN CEPBIC

+ C2-noBpexaeHie AaTuvika curHana koHaeHcaTopa (Mnv noBpexaeHne BTOPOro AaTuka UcnapuTens) — Bbi3saTb
aBTOPV30BaHHbIN CEpPBUC

(OTHocuTcs k TepMm. ,,CAREL”) TepmocTar oto6paxaet EO, unu E1, unu LO, unu HI, unm EE, unu Ed, unu DF

BMECTO Temnepartypbl:

+  EO - noBpexaeHue Aatuvka Temnepatypbl BHyTPU Kamepb! - Bbl3aBaTb aBTOPV30BaHHbI CEPBUC

+ E1-noBpexaeHne aatuvka UCnapuTens - BblaBaTb aBTOPV30BaHHbI CEpBIC

*  LO— curHan HM3Kom Temnepartypbl (HbKe 3a4aHHOro AnanasoHa BHYTpY YCTPOWCTBA) - BbI3BaTb aBTOPU3OBAHHbI
cepByic

*  HI— curHan Bbicokon Temneparypebl - BbI3BaTb aBTOPU3OBAHHDIN CEPBUC

* EE — BHyTpeHHsIA oumbka perynsitopa - Bbl3BaTb aBTOPU30BaHHbIA CEPBUC

+ Ed - npeBbilueHne Makc. BpeMeHu oTTanku

»  DF —npér oTTaiika (310 He curHan Tpesoru)

(OTHocuTCA K TepMm. ,,IGLOO”) YcTpoiicTBo paboTaeT, BKIloYeHa 3ByKOBasi CUTHanu3aums. . .- YoeauTbCes, Yto
+  KoHpgeHcatop He 3arpsisHéH. B criydae HeoGX0AMMOCTU OYUCTUTD

» Paboraer BeHTUNATOp KoHAeHcaTopa

+ Temnepartypa okpyatoLLel cpeabl He npeBbiLLaeT 25°C

YcTporcTBO paboTaeT CrNMLLKOM FPOMKO. ..- Y6eauTbes, 4To
*  YCTPOWCTBO CTOUT YCTOA4MBO.
« [Mpuneratowas K ycTpoircTBy Mebenb He ApOXKUT BO BpeMsi paboTbl XONoAWIbHOro arperara.

" \ [Myxvie 3ByKM, MpOV3BOAMMbIE pabOTalOLLWM YCTPOWCTBOM, SBMSIOTCS HOPMarnbHbIM siBrieHveM. B
. YCTPOWCTBAX HAXOASTCS BEHTUMSATOPbI, MOTOPbI, KOTOPbIE BKIIOHAIOTCA 1 BbIKIIOHAOTCS aBTOMATUHECKU.
Jro6or koMnpeccop M3AAET HEKOTOPLIN LWYM BO BpeMs paboTbl. 3TN 3ByKW NPOM3BOAAT MOTOP
arperara v XJlafareHT, nepeMeLLaloLMncs B KOHType. ATo siIBMEHNEe — NPUCYLLAas OXIaxaaloLwmum
YCTPOWCTBaM XapaKTepHasi 4YepTa, OHO He CBUAETeNbCTBYeT O HenpaBWnbHOW pa6oTe

Komnpeccopa.
" \ KoHpeHcauvs BogsiHoro napa Ha CTEKnax yCTpoWcTBa NPy OTHOCUTENbHOW BNaXHOCTU Bo3ayxa
+ | Bblwe 60% sBNsieTcs HOpMarnbHbLIM SIBNEHUEM 1 He TPeGyeT Bbi3oBa cepeucal

\ B cnyyae npeBbilLeHVsi nokasatenen OKpyXXatoLen cpedbl OTHOCUTENBbHO TPETLErD KIMMAaTNHeCKoro
! \ Krnacca (oTHocuTerbHas BaXHOCTb BO3ayxa Bbille 60%) MOXET HabmioaaTbcs SBMeHMe NponvBaHus
BOZb! U3 CUCTEMbI C aBTOMaTM4ECKUM ViCNapeHneM KoHAeHcaTa (BbinapysaHviem). Takoe cobbiTne He
0O3Hayaer, YTo YCTPONCTBO paboTaeT HenpaBUNLHO U He TPebyeT BbI3oBa cepBUca.
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6.2. CepBuc

Ecnv nocrie NpoBepku MyHKTOB, ONucaHHbIX B pasaene 6.1, MneHTndukaums n ycTpaHeHne HemcnpaBHocTeln” obopyaoBaHve
[arnee He [iefiCTByET NPaBUIbHO, CriedyeT CBA3aTbCs ¢ TEXHUYECKVM CepBMCOM vpMbl Igloo, ykasbiBasi JaHHbIE U3 LUTKa

Puc.9 (cTp.42):

32-700 Bochnia
ul. Kazimierza Wi

[T

MASA

NAPIECIE ZNAM.
PRAD ZNAMIONOWY
MOC ZNAM. OSWIETL.
MOC GRZALEK

MOC ROZMRAZANIA
CZYNNIK

ILOSC CZYNNIKA
ZAKRES TEMPERATUI
KLASA URZADZENIA
DATA PRODUKCJI
GAZ SPIEN. IZOLACJE

5" 907759
.

500353

Ik 13
T
SN

IGLOO & +48 14662 19 56 <y

WWWIGLOOPL
INFO@IGLOO.COM.PL

NS-069XXX  <g=—=
153,00 kg
230V/50Hz

0,00 kg
2~8°C
3

09 2008 <—
HFC 365/227

Typ  NAZWA URZADZENIA <=

MADE IN POLAND

Ce J

Puc.11 UHdopmaumoHHas Tabnuyka

* CepuiiHbin Homep (NS)

+ [lata nsrotoBneHus

* Tyn (HaMmeHoBaHWe 06opyAOBaHNS)
a TaKke

+ [laty nokynku obopyaoBaHus

* Onucaxve npobnembl

* TouHbIN agpec 1 Homep TenedoHa ¢ BaLMM KOAOM ropoaa

VHdopmaumroHHas Tabnuyka HaxoguTcst C3aau YCTPOWCTBa, B
npaBoM BEPXHEM YTy Hike cTonelwHuubl Puc 1/14 (ctp.35)

\

\

PucyHok Bbiwe npefcTaenser cobon  mpuMep

VHOPMALWIOHHON  Tabnnyku,
SIBMSIOTCH NPUMEPOM  [@HHbIX,
oTHoLeHus K ,Gastroline Cube”!
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7. OBCITY>KUBAHUE TEPMOCTATA
7.1. TepmocTtat «IGLOO»
Puc.12 Mynbt TepMocTara «lgloo»

Skl
RS

@]

1 — KHOrKa BKMHOYEHVSI/BLIKMIOYEHWS] OXITaXKAEHUST

2 — KHorka py4Horo oTTamBaHus

3 — KoHTporbHas namnoyka paboTsl arperata 1 oTTavBaHus

4 — KHorka NpocMoTpa TemnepaTtypbl Ha JETEKTOPe OTTanBaHus!
5 — KHoMKa “3meHeHVst TeMnepaTypbl BBEPX

6 — KHonka uameHeHus Temneparypbl BHU3

MpoBepka ycTaHOBMNEHHOW TemnepaTypbl (BHYTpM 06opyaoBaHus) — Haxumas kHonky ,A” unu , ¥’ ogvH pa3 MOXHO
NpOBEpUTL YCTAHOBIEHHYIO Temnepartypy. Ha aucrnnee nosiBNSieTcA yCTaHOBMEHHas Temneparypa, Boafne KOTopon
CBETUTCS MuratoLiasi Todka (avod). Bbixod M3 mpocMoTpa MpoucxXoauT aBToMaTMyecku npubnmuantenbHo yepes 3

CeKyHOblI.

[MoHwKeHWe (Mnv NoBbILLEHUE) TeMnepaTypbl —HaxumaeM kHonky , ¥ (Unn,, A ™) 1 Ha nyneTe NOSBNAETCS yCTaHOBNEHHas
Temnepatypa. Haxvimas kHorky ,, ¥ 7, oHvkaeM TeMneparypy Ao Tpebyemoro 3HaueHms. Bbixoa 13 oyHKLMM nponexoanT
aBTOMaTUYeCKV NPUBNN3NTENBHO Yepes 3 CeKyHApI.

PyuHoe oTTavBaHve — kHoMka N2 2 Mo3BOMSET BKIIOYUTH LIMKI OTTauBaHUsS B MPOU3BOINbEHOM MOMEHTE paGoTbl
06opy/AoBaHUs (HE3aBUCUMO OT (hyHKLIMW aBTOMATUHECKOTO OTTaWBaHWS); KHOMKa He [eiCTByeT, Korja Temrepartypa
NpeBbILLIAET TEMMEPaTYpPY KOHLA OTTanBaHWs

PeKomer,yeTcsi, YTOGbI NONb30BaTENb BKIOYAN/BbIKMOYanN arperar, UCMNorb3yA UCKIMKYUTENBHO MaBHbIN
\} BbIKNto4aTernbs 060py,D,OBaHMF|, a He KHOMKYy HernocpencCTBEeHHO Ha nyrnbre TepmocTata Bkrtoyenve
[MAaBHOTO BKIto4arTens asToMaTtn4ecku BKIKo4aeT TepMOCTaT!

* Bonee nogpobHas nHopmaLws Ha caiite www.igloo.pl
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7.2. Tepmoctat « CAREL»
Puc.13 MynbT TepmocTarta «Carel»

©®E
CAREL

YTO OBO3HAYAIOT Auoabl HA AUCNNEE

CeeTawmicsa auog 1 - Komnpeccop: cMBon BUAEH BO BpeMsi paboTsl komMnpeccopa. MUraer, ecrivi CTapT komnpeccopa
3afepXviBaeTCa 3alMTHOW npoueaypo. MuraeT B LWKIe: [Ba MUraHusi — NepepbiB BO BPeMs AEUCTBUSI B peXvME
HenpepbIBHOM paboTbI.

CaeTsALMINCA ANOA 2 - BeHTUNATOP: CUMBOI BUAEH, KOIA@ BKITOYEHbI BEHTUISITOPLI MciapuTens. Muraer, koraa ctapt
BEHTUNSTOPOB 3afepXaH BHELUHUM BbIKITOHEHWEM VI BO BpEMS Ae/CTBUS APYrov npoLeaypbl.

CeeTAwmica avop 4 — OTTamBaHue: CUMBON BUAEH, KORAA BKIKOYEHa (hyHKUMS OTTamBaHusl. Muraert, korda crapt
oTTanBaHVs 3aAep>KaH BHELLHWM BbIKIIOYEHWEM UM BO BpeMsi AEVICTBUS APYroii NpoLeaypbl.

CaeTAwmica avopa 4 - CurHanuaauyisi: CUMBON BUAEH, KOTAa CUrHanmM3aLys akTueHa.

5 — BbICBeUMBaeTCA Tekyllas TemnepaTypa BHYTpU oBopynoBaHvs (MOcre 3ansiToil BbICBEYMBAIOTCA AECATUYHbIE
mMecTa)

YCTAHOBKA TPEEYEMOW TEMIMEPATYPbI
m
- HaXVMaiiTe B TedeHne 1 cekyHapbl % BBOOMMOE 3HaYEHVe MOABUTCS Ha JKpaHe;

. X A
- 151 YBEMMMEHVSt WM YMEHbLUEHUS! BBOAVIMOTO 3HAYEHUS UCTIONb3yITe KIIaBULLN 3 *8° 1 O , Moka He JoCTUrHeTe
Tpebyemoro 3Ha4eHus;

My,
- CHOBa HaXXmuTe @Q" AN NoATBEPXOEHWS HOBOTO 3HAYEHUA MyHKTa YCTaHOBKM;

PYYHOW BbI30B LIMKIIA OTTAUBAHUA
OmmausaHue ocywecmernsemcs asmomamuyecku. OOHaKo, 8 MPOU3EOIEHOM MOMEHITIE MOXHO 6bi36amb OMmaueaHue

N XX .
r10cpedcmeoM Haxamusi U OepXaHUsi Haxamol KHOMKU  *4° B TedeHue, No kpailHeit mepe, 5 cexyHa. Bo Bpems
py4HOro OTTanBaHWs Muraet avog 1.

* Bonee nogpobHasi MHopmaums Ha cainte www.alfaco.pl

BHUMAHVE: B CINYYAE HECOBJIFOOEHWUA TMPABWUII, YKA3AHHBIX B HACTOALLEN WHCTPYKLIMW,
KACAKLNXCA MOAKMIOHEHNA 1 SKCTIIYATALIMA OBOPYOOBAHUA, MPOU3BOANTESNb OCTABIAET 3A
COBOW MPABO OTKA3A OT OBASATEJICTB FAPAHTA!!

WHbopmaumsi, copepallasics B HacTosilLeM AOKyMeHTE, MOXET ObiTb M3ameHeHa dupmont «IGLOO» 6e3
U3BELLIEHWS NOSb30BaTENS.

KonvpoBaHu1e HacTosILLE MHCTPYKLMM Bes cornacusi Npou3BOAUTENS 3anpeLLaeTcs.
dotorpadum 1 pUCyHKY Criyxar B Ka4ECTBE NPYMePa U MOTYT OTNNYATLCS OT KYNMEHHOro 060pyAOBaHMS.
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